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Bine ati venit in lumea gatitului instant.

Va multumim ca ne-ati primit in bucataria dumneavoastra.

Avand si noi familii, am dezvoltat friteuza cu aer Instant Pot® Duo Crisp™ + pentru a permite familiilor
ocupate, dar si profesionistilor deopotriva, sa gateasca mese sandtoase si delicioase mai usor si in mai

putin timp.

Am colaborat cu bucatari, autori si bloggeri pentru a compila o colectie de retete pe care speram sa le

savurati!
Spor la gatit,

/‘?\

({

Robert J. Wang
Fondator si Director de Inovatie

Descarca aplicatia Instant Pot pentru a accesa

peste 1000 de idei de retete.

Aboneaza-te la newsletter-ul nostru electronic

pentru a primi periodic carti electronice cu
retete si pentru a-ti gasi urmatoarea
cina preferata.
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Alaturé-te altor bucatari Instant Pot din
comunitatea Instant Pot UK de pe Facebook
pentru sfaturi, trucuri si inspiratie din retetele

pe care le-au creat.

Si, bineinteles, vrem sa auzim parerea ta, asa
ca nu uita sa ne etichetezi online @instantpotuk
si sa impartasesti experientele tale si
preparatele pe care le creezi folosind
#InstantChefAtHome #instantpot.
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MASURI DE GARANTIE IMPORTANTE MASURI DE GARANTIE IMPORTANTE

La utilizarea aparatelor electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de
siguranta de baza:

01 CITITI ACEST DOCUMENT IN INTREAGUL SPECIALITATE INAINTE DE A
UTILIZA APARATUL. NERESPECTAREA ACESTOR MASURI DE SIGURANTA SI
INSTRUCTIUNI POATE DUCEA VATAMARI CU CAUZA ACCIDENTARII SI/SAU
DAUNE MATERIALE.

02 Folositi doar capacul pentru gatit sub presiune Instant Pot Duo Crisp™ si capacul pentru friteuza
cu aer Duo Crisp impreuna cu baza de gatit Instant Pot Duo Crisp. Utilizarea oricaror alte
Capacele pentru gatit sub presiune sau capacele pentru friteuzele cu aer pot provoca vatamari corporale si/sau daune materiale.

03 Pentru a reduce riscul de scurgeri de presiune, gatiti numai intr-un cuptor autorizat.

Recipient interior Instant Pot din otel inoxidabil. NU utilizati aparatul fara a instala recipientul
interior detasabil.

04 Folositi intotdeauna un vas interior din otel inoxidabil Instant Pot atunci cand utilizati sistemul de gatit cu aer.
capacul friteuzei. NU folositi un vas interior cu acoperire ceramica.

05 ACAUT'ON Cand gatiti sub presiune, nu deschideti aparatul pana cand nu s-a
depresurizat si toata presiunea interna nu a fost eliberata. Daca supapa cu flotor este inca
ridicata si/sau capacul este dificil de deschis, acest lucru indica faptul ca
aparatul este Tnca sub presiune - nu il fortati pentru a-l deschide. Orice presiune din aparat
poate fi periculoasa. Consultati Eliberarea presiunii: Metode de ventilare pentru
informatii despre eliberarea presiunii. Deschiderea aparatului in timp ce este inca sub
presiune poate duce la eliberarea brusca a continutului fierbinte si poate provoca arsuri sau

alte raniri.
06 Folositi intotdeauna aparatul pe o suprafata stabild, necombustibila si plana.

07 Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele prevazute.
Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la vatamari corporale sau daune materiale.

08 Numai pentru uz casnic. Nu utilizati in exterior. Nu este destinat uzului comercial.

09 ACAUTION Nu asezati aparatul pe sau in apropierea unui aragaz pe gaz sau

electric sau a unui cuptor incalzit. Caldura provenita de la o sursa externa va deteriora
aparatul. Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la vatamari corporale sau daune
materiale.

10 ACAUTION Nu utilizati aparatul Tn apropierea apei sau a flacarilor. A nu se expune
la lumina directa a soarelui. Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la vatamari
corporale sau daune materiale.

_ Cititi cu atentie si in intregime acest manual si pastrati-|

pentru referinte ulterioare. Nerespectarea instructiunilor de

siguranta poate duce la vatamari corporale grave sau daune materiale.




MASURI DE GARANTIE IMPORTANTE

" A CAUTION Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi doar manerele laterale pentru

transport sau mutare. Trebuie sa actionati cu mare atentie atunci cand mutati aparatul care contine

lichide fierbinti. Nu mutati aparatul atunci cand este sub presiune.

12 A CAUTION Baza aragazului si capacul friteuzei cu aer contin componente electrice.

Pentru a evita electrocutarea, nu puneti niciun fel de lichid in baza aragazului sau in capacul friteuzei cu
aer si nu introduceti cablul de alimentare, stecherul sau aparatul in apa sau alt lichid. Nu clatiti aparatul

sub jet de apa.

13 I o \UB[0]'] Nuumpleti peste PC MAX — 2/3, asa cum este indicat pe interiorul recipientului.

Cand gatiti alimente care se dilata in timpul gatirii, cum ar fi orezul sau legumele uscate, nu umpleti vasul
interior peste jumatatea liniei. Umplerea excesiva poate cauza riscul de infundare a conductei de
eliberare a aburului si de dezvoltare a unei presiuni excesive.

Consultati sectiunea Gatire: Gatire sub presiune si abur.

14 AWARNING Acest aparat gateste sub presiune. Asigurati-va ca aparatul este inchis corect

fnainte de utilizare. Nerespectarea acestei instructiuni poate duce la arsuri, raniri si/sau daune
materiale. Consultati Functiile de control al presiunii: Capac pentru gatit sub presiune -

inchiderea capacului.

15 Cand gatiti carne cu piele (de exemplu, carnati cu membrana), pielea se poate umfla la incalzire. Nu

perforati pielea cat timp este umflatd; acest lucru ar putea duce la oparire.

16 A CAUTION Cand gatiti sub presiune alimente cu o textura aluata sau groasd sau cu

un continut ridicat de grasimi/ulei, continutul se poate stropi la deschidere.
capacul. Va rugam sa urmati instructiunile retetei pentru metoda de eliberare a presiunii.

Consultati Eliberarea presiunii: Metode de ventilare.

17ani A CAUTION inainte de a utiliza capacul pentru gétit sub presiune, verificati daci supapa de

eliberare a aburului, conducta de eliberare a aburului, scutul antiblocare si supapa cu plutitor sunt prezente.

infundare. Nerespectarea acestei reguli poate duce la vatamari corporale sau daune materiale.

18 Nu utilizati acest aparat pentru prdjire in baie de ulei sau prajire sub presiune cu ulei.

19 Nu va aplecati si nu va asezati mainile sau fata peste supapa de eliberare a aburului sau supapa cu
plutitor atunci cand aparatul este in functiune sau are reziduuri.
presiune. Nu atingeti partea metalica a capacului Tn timp ce aparatul este Tn functiune, deoarece acest
lucru ar putea provoca vatamari corporale.

20 Nu acoperiti si nu obstructionati supapa de eliberare a aburului si/sau supapa cu plutitor

cu o carpa sau orice alte obiecte. Acoperirea sau obstructionarea supapei de eliberare a
aburului si/sau a supapei cu plutitor poate crea o problema de siguranta si poate

provoca vatamari.

_ Cititi cu atentie si in intregime acest manual si pastrati-|

pentru referinte ulterioare. Nerespectarea instructiunilor de

siguranta poate duce la vatamari corporale grave sau daune materiale.

MASURI DE GARANTIE IMPORTANTE

21 Opriti aparatul daca iese abur din supapa de eliberare a aburului si/sau din supapa cu plutitor intr-un
flux constant mai mult de 3 minute. Este posibil sa existe presiune reziduald in aparat. Lasati
aparatul sa se depresurizeze natural sau eliberati toata presiunea in exces inainte de a
deschide.

Consultati Eliberarea presiunii: Metode de ventilare pentru informatii despre depresurizarea in
sigurantd.

22 Opriti aparatul daca iese abur din partile laterale ale capacului si asigurati-va ca inelul de etansare
este instalat corect. Consultati Ingrijire, curatare si depozitare: Demontarea si instalarea pieselor

pentru informatii despre verificarea inelului de etansare.

23 Pentru a deconecta, apdsati Anulare, apoi scoateti stecherul din sursa de alimentare.

24 Deconectati aparatul de la priza atunci cand nu il utilizati, precum si inainte de a adduga sau
scoaterea pieselor sau accesoriilor si Tnainte de curdtare. Pentru a deconecta, prindeti stecherul si
trageti-l din priza. Nu trageti niciodatd de cablul de alimentare.

25 Verificati periodic aparatul si cablul de alimentare. Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare sau
stecherul sunt deteriorate sau dupa ce aparatul functioneaza defectuos sau este scapat pe jos sau
deteriorat in vreun fel. Pentru asistentd, contactati Serviciul Clienti la UKSupport@instantbrands.com
sau +44 (0) 3331 230051.

26 A CAUTION Alimentele vdrsate pot provoca arsuri grave. Este prevazut un cablu de

alimentare scurt pentru a reduce pericolele rezultate din apucare, incurcare si impiedicare. « Nu lasati

aparatul si cablul la indemana copiilor.

* Nu asezati niciodata cablul de alimentare peste marginile meselor sau ale blatului de lucru.

* Nu folositi niciodata prize de sub blatul de bucatarie si nu le folositi niciodata cu un
cablu prelungitor.

27 ACAUTION Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginile meselor sau blatului

de gatit si nu atingeti suprafete fierbinti sau flacara deschisa, inclusiv plita.

28 Destinat exclusiv utilizarii pe blat. Pastrati aparatul pe o suprafata stabila,
platforma rezistenta la caldura. Nu asezati aparatul pe nimic care ar putea bloca orificiile de
ventilatie de pe partea inferioara a bazei aragazului sau de pe capacul friteuzei cu aer. Lasati cel putin
13 cm spatiu Tn jurul capacului friteuzei cu aer atunci cand este utilizat. Nu asezati aparatul pe o soba

incinsa. Nu utilizati aparatul pe sau in apropierea materialelor combustibile, cum ar fi fete de masa si
perdele.

_ Cititi cu atentie si in intregime acest manual si pastrati-|

pentru referinte ulterioare. Nerespectarea instructiunilor de

siguranta poate duce la vatamari corporale grave sau daune materiale.
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29 ACAUTION Nu acoperiti orificiile de aerisire in timp ce capacul friteuzei cu aer

este In functiune. Acest lucru va impiedica gatirea uniforma si poate deteriora aparatul.

30 ACAUTION Nu utilizati accesorii sau atasamente neautorizate de Instant Brands Inc.

Utilizarea atasamentelor nerecomandate de producator poate cauza riscuri de vatamare
corporala, incendiu sau electrocutare.

ACAUTION Inainte de a introduce recipientul interior in aparat, stergeti suprafata

exterioara a acestuia, precum si elementul de incalzire, situat in partea de jos a interiorului bazei
aragazului, cu o lavetd curata si uscata.

Asigurati-vé ca sunt uscate si fra resturi. Consultati Ingrijire, Curatare si Depozitare.
Nerespectarea acestei instructiuni poate duce la vatamari corporale sau daune materiale.

32 Nu Tncercati sa reparati, sa inlocuiti sau sa modificati componentele aparatului, deoarece acest lucru
poate provoca electrocutare, incendiu sau vatamari corporale si va anula garantia.

33 Nu modificati niciunul dintre mecanismele de sigurantd, deoarece acest lucru poate duce la vatamari

corporale sau daune materiale.
34 Evitati contactul cu piesele Tn miscare, deoarece acest lucru poate provoca raniri.

35 Nu utilizati aparatul n alte sisteme electrice decat 220-240V~ 50/60 Hz. Nu utilizati cu convertoare
sau adaptoare de curent.

36 Acest aparat NU trebuie utilizat de catre copii sau de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse. Este necesard o supraveghere atentd atunci
cand orice aparat este utilizat in apropierea copiilor si a acestor persoane. Copiii nu trebuie

sa se joace cu acest aparat.

37 Pentru a preveni vatdamadrile corporale si deteriorarea aparatului, inlocuiti inelul de etansare doar cu
un inel de etansare autorizat de Instant Pot. Vizitati magazinul nostru online pentru detalii de

achizitie.

38 Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producatorul aparatului poate provoca vatamari corporale.

39 Se recomanda o intretinere adecvata Tnainte si dupa fiecare utilizare:

« Verificati daca supapa de eliberare a aburului, conducta de eliberare a aburului, scutul
antiblocare si supapa cu plutitor de pe capacul de gatit sub presiune sunt infundate;

« Verificati elementul de incalzire si capacul elementului de pe capacul friteuzei cu aer pentru
grasime si resturi alimentare;

« Inainte de a introduce recipientul interior in baza multicookerului, asigurati-va ca
ambele parti sunt uscate si lipsite de resturi alimentare;

+ Nu permiteti copiilor sa curete sau sa intretind unitatea.

_ Cititi cu atentie si in intregime acest manual si pastrati-|

pentru referinte ulterioare. Nerespectarea instructiunilor de

siguranta poate duce la vatamari corporale grave sau daune materiale.
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Consultati sectiunea Ingrijire, curatare si depozitare pentru mai multe informatii.

40 Cand folositi capacul friteuzei cu aer cald, nu umpleti prea mult cosul acesteia.

Umplerea excesiva poate face ca alimentele sd intre in contact cu elementul de incalzire, ceea ce poate

poate duce la incendiu si/sau vatamari corporale.

41 Nu conectati niciodata acest aparat la un temporizator extern sau la un comutator separat.

42

sistem de control de la distanta.

A CAUTION NU atingeti accesoriile in timpul sau imediat dupa

gatit. Pentru a evita vatamarile corporale, * Folositi

intotdeauna echipament de protectie pentru maini rezistent la caldura atunci cand scoateti
accesorii si pentru a manipula oala interioara.

* Asezati intotdeauna accesoriile fierbinti pe o suprafata rezistenta la caldura sau
placa de gatit.

* Asezati capacul friteuzei cu aer doar pe protectia furnizata; nu

asezati pe blat.

* Procedati cu mare precautie cand aruncati unsoarea fierbinte. Nerespectarea acestei prevederi

poate duce la vatamari corporale grave sau daune materiale.

43 In timpul gétitului, temperatura interna a aparatului atinge cateva sute de grade. Pentru a evita

44

vatamarile corporale, nu introduceti niciodata mainile neprotejate Tn interiorul aparatului

pana cand acesta nu s-a racit la temperatura camerei.

A CAUTION Cand capacul friteuzei cu aer este in functiune, aerul cald este eliberat prin

orificiile de ventilatie. Tineti mainile si fata la o distanta sigura de orificiile de ventilatie si fiti extrem de
atenti atunci cand scoateti accesoriile fierbinti din aparat. Nerespectarea acestei instructiuni poate

duce la vatamari corporale sau daune materiale.

45 Daca unitatea emite fum negru atunci cand utilizati capacul friteuzei cu aer, apasati

Anulati si deconectati aparatul imediat. Asteptati pand cand fumul se opreste Tnainte de a scoate

capacul, apoi curatati bine. Pentru informatii suplimentare, consultati sectiunea Depanare online.

46 Nu lasati aparatul nesupravegheat in timp ce este utilizat.

47

ACAU-”ON Trebuie procedat cu mare precautie atunci cand vasul interior contine

alimente fierbinti, ulei fierbinte sau alte lichide fierbinti. Utilizarea necorespunzatoare, inclusiv
mutarea capacului sau a bazei friteuzei cu aer cald, poate duce la vatamari corporale. Nu mutati

aparatul in timp ce este in functiune.

_ Cititi cu atentie si in intregime acest manual si pastrati-|

pentru referinte ulterioare. Nerespectarea instructiunilor de
siguranta poate duce la vatamari corporale grave sau daune materiale.
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48 Nu trebuie introduse Tn cuptor alimente si/sau ustensile metalice supradimensionate.
recipientul interior sau cosul friteuzei cu aer cald, deoarece acestea pot cauza risc de incendiu si/sau
vatamare corporala.

49 Nu depozitati materiale in baza oalei sau in recipientul interior atunci cand nu este utilizat.

50 Nu asezati materiale combustibile in baza aragazului sau in recipientul interior, cum ar fi hartie,
carton, plastic, polistiren sau lemn.

51 Nu utilizati accesoriile incluse intr-un cuptor cu microunde, prdjitor de paine,
cuptor cu convectie sau conventional, sau pe o plita ceramica, o serpentina electrica, un aragaz
pe gaz sau un gratar de exterior.

52 Oala interioara detasabila poate fi extrem de grea atunci cand este plina cu
ingrediente. Aveti grija cand ridicati vasul interior de pe baza aragazului pentru a evita
arsurile.

53 Aveti grija cand scoateti capacul. Caldura si aburul ies imediat ce
capacul este indepartat. Nu asezati niciodata fata, mainile sau pielea expusa peste orificiul
aparatului, pe unde ies caldura si abur atunci cand scoateti capacul.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI.

Gasiti numele modelului si numarul de serie
Numele modelului: Gasiti-l pe eticheta cu specificatiile tehnice de pe spatele bazei aragazului, langa cablul de alimentare.

Numar de serie: Puteti gasi numarul de serie pe un autocolant alb 1dnga eticheta cu caracteristicile tehnice.

_ Cititi cu atentie si in intregime acest manual si pastrati-l pentru

referinte ulterioare. Nerespectarea instructiunilor de siguranta poate duce la
vatamari corporale grave sau daune materiale.
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Pentru a evita accidentdrile, cititi si intelegeti manualul de instructiuni Thainte de a utiliza acest
aparat.

Pericol de electrocutare. Folositi doar o priza cu impamantare. NU indepdrtati impamantarea. NU

utilizati un adaptor. NU utilizati un prelungitor.
Nerespectarea instructiunilor poate provoca electrocutare si/sau deces.

NERESPECTAREA ORICAREIA DINTRE MASURILE DE SIGURANTA IMPORTANTE ST INSTRUCTIUNILE
IMPORTANTE PENTRU UTILIZARE IN SIGURANTA CONSTITUIE O UTILIZARE GRESITA A APARATULUI
DUMNEAVOASTRA CARE POATE ANULA GARANTIA SI POATE CREA RISCUL DE VATAMARI GRAVE.

Instructiuni speciale pentru setul de plumb

Conform cerintelor de sigurantd, este prevazut un cablu de alimentare scurt pentru a reduce
pericolele rezultate din apucare, incurcare si impiedicare.

Acest aparat este livrat cu (1) cablu de alimentare. Pentru a reduce riscul de electrocutare,
conectati cablul de alimentare la o priza electrica cu impamantare si usor accesibila.

Specificatii ale produsului

® ©

Model: Duo Crisp AF 6 1500 W 220-240 V~ 50-60 Hz 5,7 litri 8,9kg
Model: Duo Crisp AF 8 1500 W 220-240 V~ 50-60 Hz 8 litri 10,06 kg
Duo Crisp AF 6 Duo Crisp AF 8

Cu capac pentru oala sub presiune: cm:

Cu capac pentru oala sub presiune: cm:
3451x3451x331 37,5Lx3451%361
Cu capac pentru friteuza cu Cu capac pentru friteuza cu
aer:cm:34,5Lx34,51x3551

aer:cm:37,5Lx34,51x3881

_ Cititi cu atentie si in intregime acest manual si pastrati-l pentru

referinte ulterioare. Nerespectarea instructiunilor de siguranta poate duce la
vatamadri corporale grave sau daune materiale.




Configurarea initiala

Produs, piese si accesorii

« Cititi toate masurile de siguranta importante din acest manual de utilizare inainte de utilizare

aparatul. Nerespectarea acestei prevederi poate duce la daune materiale si/sau

vatamare corporala.

« Folositi doar capacul pentru gatit sub presiune Instant Pot Duo Crisp si capacul pentru friteuza cu aer cald.

baza oalei Instant Pot Duo Crisp. Folosind orice alte capace pentru oale sub presiune sau

Capacele friteuzelor cu aer pot provoca vatamari corporale si/sau daune materiale.
- Indepartati toate materialele de ambalare si accesoriile din interiorul si din jurul
aparat.

+ Asezati aparatul pe o suprafata stabila si plana, departe de materiale combustibile
si surse externe de caldura.

+ Lasati cel putin 13 cm de spatiu n jurul aparatului atunci cand utilizati capacul friteuzei cu aer.

» Nu indepartati autocolantele de avertizare de siguranta de pe capace sau numarul de serie

sau eticheta cu caracteristicile tehnice de pe baza aragazului.

+ Urmati instructiunile de ingrijire, curatare si depozitare pentru a spala aparatul

fnainte de gatire.

A ATEN IE

Nu asezati Nu asezati nimic | Nu blocati supapa
aparatul pe plita. deasupra si nu de eliberare a
acoperiti aparatul. |aburului situatd
pe capacul de
gatit sub presiune.

Nu blocati orificiile de
aerisire de pe capacul

friteuzei cu aer.

Friteuza Duo Crisp + cu aer cald

inainte de a utiliza Instant Pot Duo Crisp, verificati daca toate componentele sunt incluse.

Capac de gatit sub presiune

Folositi urmatoarele programe cu capacul de gatit sub presiune: Gatire sub presiune, Gatire

lenta, Abur, Sous Vide, Pornire intarziata si Mentinere la cald. Aceste programe nu prajesc la aer.

Top

Interior

Supapa de eliberare a aburului

Supapa cu plutitor

Buton de eliberare rapida

Ménerul capacului

Marcator de pozitie a capacului

Avipioare de capac

stiftul de blocare a capacului

Capac de silicon pentru supapa cu plutitor

Scut antiblocare

Teava de eliberare a aburului

(sub scutul antiblocare)

Raft pentru inele de etansare

Inel de etansare

Tlustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.

Referiti-va intotdeauna la produsul real.




Produs, piese si accesorii

Produs, piese si accesorii

Capacul friteuzei
cu aer Folositi urmdtoarele programe inteligente cu capacul friteuzei cu aer: Prdjire cu aer, Roast,

Coacere, Gratar si Deshidratare.

Fata
Manerul capacului
Marcator de pozitie a capacului
Aripioare de capac
Spate
Admisie de aer
Gura de aerisire
Interior

Capac element

Element de incélzire

(sub capacul elementului)

Conector mascul de alimentare si senzor

Tlustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.
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Oala interioara

Baza aragazului

stant pot

Indicatori de linie de umplere

O el inoxidabil

Fund triplu

Puterea feminina si

Conector senzor

Oald exterioara

Margine de condens

Manerele bazei aragazului

Panou de control

Prizé de alimentare de baza

(spate)

Element de incalzire

(interior)

Tlustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.




Produs, piese si accesorii Produs, piese si accesorii

Accesorii Pozitia capacului in picioare

Ai observat ca manerele de la baza aragazului au o fanta dreptunghiulara?

Pastrati blaturile uscate dupa ridicarea capacului de gatit sub presiune, introducand aripioara
Tava pentru gratar/deshidratare . a A~ = f

capacului stang sau drept in slotul corespunzator de pe baza aragazului.

Odata ce capacul este In siguranta in pozitie verticald, este usor sa scoateti vasul interior.

Cos pentru friteuza cu aer pe mai multe niveluri

Baza cosului pentru friteuza cu aer

Husa de protectie si husa de depozitare

Nota: Asezati intotdeauna capacul
friteuzei cu aer cald pe suportul de

protectie.

Rack multifunctional

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.

Tlustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.

Referiti-va intotdeauna la produsul real.




Panou de control

Instant Dot%:-;,%';zr\

H Delay Keep
(tert Warm

&
@ |

Time

.||®®
@

°ﬁ§aj timp

Cronometrul indica ora de gatire si ora de pornire cu intarziere in format ora (05:20 inseamna
5 ore si 20 de minute).

Cronometrul numara crescator in timp ce este in modul Mentinere la cald.

efisaj temperatura/presiune
Capac pentru gatit sub presiune: Afisajul indica nivelul presiunii sau temperaturii Lo
(scazut) sau Hi (ridicat).

Nota: Cand utilizati programul Sous Vide Smart, afisajul indica temperatura n °C (Celsius)
sau °F (Fahrenheit).

Capac pentru friteuza cu aer: Afisajul indica temperatura in °C (Celsius) sau °F (Fahrenheit).

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va ntotdeauna la produsul real.

Panou de control

°\dicatori LED se

aprind pentru a indica programul inteligent activ si setarile selectate.

°rograme inteligente

Gatire sub presiune:
+ Gatit sub presiune
* Sote
* Gatire lenta
* Abur
* Sous Vide

Prdjire cu aer :
« Préjire cu aer cald
* Friptura
+» Coaceti
* Gratar

+ Deshidrateaza

eetéri inteligente ale programului

*+/-Temperatura
++/-Timp

+ Pornire intarziata
* Mentineti cald

* Anulare

« Incepeti




Setari inteligent

e ale programului

Setari inteligente ale programului

Anulare si apasati pop 14

Mod de asteptare

re pentru a opri un Program Inteligent in orice moment.

Afisajul revine Tn modul Standby si indica OPRIT.

Activeaza sunetul

in modul Standby, apé&sati si tineti apasat + peste Time pana cand afisajul indica S On

(sunet activat) sau SOFF (sunet dezactivat).

Pornit/Oprit

Nota: Alertele de eroare nu pot fi dezactivate.
Reglati in modul Standby, apasati si mentineti apasat + deasupra temperaturii pana
scala de cand afisajul indica °F (Fahrenheit) sau °C (Celsius).

temperatura: °C sau °F

Temperatura este afisatd in unitatea indicata.

Refncalziti méncarea

sau mentineti-o calda
pentru

perioade lungi de timp

Functia de mentinere la cald poate fi setata de la un minim de 10 minute pana la un
maxim de 24 de ore.

1. In modul Standby, selectati Mentinere calda.

2. Apasati din nou Mentine cald pentru a comuta intre Lo (Scazut) si

Niveluri de temperatura ridicate (hi).
3. Folositi butoanele 7/ + Time pentru a seta un cronometru de incalzire.
4. Apasati Start pentru a incepe.

5. Cand functia de mentinere la cald este finalizata, afisajul indica End (Sfarsit).

Setati o intarziere

Pornire cronometru

Functia Pornire Intarziata poate fi aplicatd programelor de gatit sub presiune, gdtit

lent si gatit inteligent cu abur.

Setati Pornirea cu intarziere pentru o perioada minima de 10 minute pana la un
maxim de 24 de ore.

1. Selectati un Program Inteligent si ajustati setarile pe masura ce
dorintd, apoi apasati

Pornire intarziata.

Nota: Dupa ce ati selectat Pornirea cu intarziere, nu exista nicio modalitate de a
reveniti la setdrile de gatit. Pentru a regla Programul Inteligent
setdri, apasati Anulare si introduceti noile selectii.

2. Cand cronometrul clipeste, utilizati butoanele +/  Time pentru a
reglati timpul de intarziere.
De exemplu, 02:00 indica faptul ca gatitul va incepe dupa 2 ore.

3. Apasati din nou Intarziere pornire pentru a comuta la campul minute si
urmati acelasi proces ca la pasul anterior.

4. Apasati Start pentru a incepe.

Cronometrul incepe numaratoarea inversa.
5. Cand Pornirea cu intarziere ajunge la 00:00, Programul inteligent
ncepe.

Afisajul indica Pornit si aragazul incepe sd preincalzeasca.

Ajustati si

salvare personalizata

Aplicabil pentru programele inteligente Sous Vide, Air Fry, Roast, Bake, Grill
si Deshidratare.
1. Selectati un Program Inteligent aplicabil.

2. Folositi butoanele  /+ Temp pentru a regla temperatura
n °F sau °C.

3. Apasati Start pentru a porni programul si a salva

temperatura.

temperaturi

Data viitoare cand se selecteaza Programul Inteligent, se afiseaza noua

temperatura.

Cand prdjiti cu aer, temperatura de gatire poate fi ajustata oricand cu butoanele

/ + Temp. Ajustarile efectuate dupa inceperea gatirii nu sunt salvate.

Resetare Cu aragazul in modul Standby, apasati si tineti apasat un buton al Programului
o . Inteligent pana cand aragazul revine in modul Standby, va emite un semnal sonor si
individuala

va afisa OPRIT.
Inteligent

Nivelul de presiune, timpul de gdtire si temperatura Programului Inteligent sunt
Program

readuse la setarile implicite din fabrica.

Mentine automat

mancarea calda

dupa gatire

Functia Mentinere la cald este activata in mod implicit pentru programele Sub presiune,

Gatire lenta si Gatire inteligentd cu abur.

Pentru a dezactiva incalzirea automata, selectati un Program Inteligent aplicabil,

apoi apdsati Mentineti Cald. Indicatorul LED se stinge pentru a indica faptul ca setarea

este dezactivata.

Reseteaza toate functiile inteligente

Programe

Cu aragazul in modul Standby, apasati si mentineti apasat butonul Anulare

pana cand aragazul emite un bip.

Toate nivelurile de presiune, timpii de gatire si temperaturile Programului

Inteligent sunt readuse la setarile implicite din fabrica.
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Curatarea Tnainte de prima utilizare
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Indica faptul ca aragazul este in modul Standby.

Indica faptul ca aragazul este in modul Preincalzire.

Poate indica faptul ca lipseste capacul, ca nu este fixat
corect sau ca se foloseste un capac gresit pentru Programul
Inteligent selectat.

Cronometrul afisat indica una dintre urmatoarele:

+ Cand ruleaza un Program Inteligent, cronometrul de pe afisaj
numaratoarea inversa indica timpul de gdtire ramas
n cadrul Programului Smart.

» Cand pornirea cu intarziere este pornita, cronometrul afisat numara
jos pana cand incepe Programul Inteligent.

+ Cand functioneaza functia Keep Warm, cronometrul afisat numara
n sus pentru a indica cat timp s-a incalzit mancarea.

Indica faptul ca programul Sauté Smart a atins temperatura de
gatire si ca se pot adauga alimente n recipientul interior.

Indica faptul ca un Program Inteligent s-a incheiat si ca functia Mentinere la cald este
dezactivata.

Indica supraincalzirea camerei de gatit.
Consultati Depanarea.

Indica faptul ca a aparut o eroare. Consultati Depanarea.

Scoateti vasul interior de pe baza aragazului si spalati-l cu apa fierbinte si detergent de vase.
Clatiti cu apa calda si curata si folositi o carpa moale pentru a usca exteriorul vasului interior.

Nota: Recipientul interior se poate spala in masina de spalat vase.

Stergeti elementul de Tncalzire cu o laveta moale pentru a va asigura ca nu exista particule de ambalaj
inainte de a pune recipientul interior Thapoi pe baza oalei.

Not&: Inainte de a gati, asigurati-va intotdeauna c& elementul de incélzire este curat si uscat inainte de a introduce
recipientul interior Tn baza aragazului. Nerespectarea acestei instructiuni poate deteriora aragazul.

Recipientul interior este o parte integranta a sigurantei produsului. Alimentele trebuie plasate in
recipientul interior si niciodata direct pe baza aragazului.

Pentru a evita vatamarile corporale sau deteriorarea aparatului, inlocuiti un vas interior
deformat sau deteriorat. Folositi numai vasele interioare Instant Pot autorizate, fabricate

pentru acest model, atunci cand gatiti.

A ATENTIE Pentru a evita riscul de vatamare corporala si/sau deteriorare a
proprietatii, precum si deteriorarea aragazului, nu turnati alimente
lichid Tn baza aragazului.

sau

Nu umpleti recipientul interior mai mult decat PC MAX - 2/3
(gatire sub presiune maxima), asa cum este indicat pe
recipientul interior.

Procedati cu mare atentie atunci cand gatiti si ventilati alimente precum

mere compotate, merisoare, orz perlat, fulgi de ovaz, mazare despicata,

taitei etc., deoarece aceste alimente pot face spuma, pot stropi sau pot bloca
conducta de eliberare a aburului si/sau supapa de eliberare a aburului. Nu umpleti
recipientul interior mai sus decat linia - 1/2 atunci cand gatiti aceste alimente.

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.




Curatarea Tnainte de prima utilizare

Prezentare generala a functiilor de control al presiunii

Accesorii

Spalati accesoriile cu apa fierbinte si detergent de vase Tnainte de prima utilizare si apoi dupa fiecare utilizare.

Clatiti cu apa calda si curata si uscati accesoriile cu o laveta moale.

Pentru a asambla cosul cu mai multe niveluri al friteuzei cu aer:

1. Asezati baza cosului de la friteuza cu aer pe mai multe niveluri pe o suprafata stabila.

2. Pozitionati cosul friteuzei cu aer peste baza si apasati ferm in jos. Dintii
de pe baza ar trebui sa se introducd in canelura de pe exteriorul cosului.

3. Pentru a ridica si pozitiona cu usurinta tava de gratar/deshidratare, tineti de orificiile mari din

mijlocul tavii cu 2 degete.

4. Introduceti tava pentru gratar/deshidratare Tn cosul friteuzei cu aer cu mai multe niveluri, asigurandu-va
ca marginea ridicata sa fie orientata in jos.

Nota: Cosul friteuzei cu aer trebuie utilizat cu recipientul interior din otel inoxidabil.

Tava pentru gratar/deshidratare

Cos de friteuza cu aer

Baza cosului pentru friteuza cu aer

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.
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Capac pentru gatit sub

presiune Capacul din otel inoxidabil inclus este necesar pentru majoritatea proceselor de
gatit si este esential pentru gatitul sub presiune. Asigurati-va intotdeauna ca utilizati capacul
pentru gatit sub presiune Duo Crisp doar cu baza oalei Duo Crisp.

Cand este conectat la priza, aragazul emite un tintinnator la deschiderea si inchiderea capacului.

Deschideti si scoateti capacul

Prindeti manerul capacului si rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic pemtru a alinia simbolul de

pe capac ciisimnbolul de pe marginea bazei oalei, apoi ridicati capacul de pe baza oalei.

inchideti capacul

Aliniati simbo¥l de pe capac cu capacul de pe sina. . & simbolul de pe baza aragazului si partea inferioara
Rotiti capacul in sensul acelor de ceasornic pana cand simbolul de pe cafac se aliniaza cu simbolul de pe

baza aragazalé.

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.
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Prezentare generala a functiilor de control al presiunii

Capacul pentru gatit sub presiune se etanseaza automat pentru o gatire usoara sub presiune, dar nu se

blocheaza atunci cand este inchis. Capacul poate fi indepartat in timpul preincalzirii, dar se blocheaza dupa
ce oala a fost presurizata.

Consultati Prezentarea generala a caracteristicilor de control al presiunii — Supapa cu plutitor pentru

informatii despre presurizare si depresurizare.

_Tncerca';i sa scoateti capacul in timp ce supapa cu plutitor este ridicata

A\ ATENTIE Verifigati intotdeauna capacul pentru a depista eventuale deteriorari sau uzura

excesiva Tnainte de a gati.

ositi doar capacul Instant Pot Duo Crisp Tmpreuna cu
Baza oalei sub presiune Instant Pot Duo Crisp. Utilizarea oricaror alte
capace pentru oale sub presiune poate provoca vatamari corporale si/sau daune materiale.

Buton de eliberare rapida

Butonul de eliberare rapida controleaza supapa de eliberare a aburului, etansand si ventiland aragazul dupa
cum doriti.

Consultati Depresurizarea aragazului (Metode de ventilare) pentru detalii despre depresurizarea
in siguranta.

Buton de eliberare rapida

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.
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Prezentare generala a functiilor de control al presiunii

Supapa de eliberare a aburului

Supapa de eliberare a aburului este fixata lejer pe conducta de C\)
eliberare a aburului. Cand aparatul de gatit elibereaza presiunea,

aburul este ejectat din partea superioara a supapei de \
eliberare a aburului.

Supapa de eliberare a aburului este parte integranta a sigurantei
produsului si necesara pentru gatitul sub presiune. Trebuie
instalata Tnainte de utilizare si curatata periodic.

Scoateti supapa de eliberare a aburului

Trageti supapa de eliberare a aburului in sus si scoateti-o din conducta de eliberare a aburului.

Supapa de eliberare a aburului trebuie instalata Tnainte de utilizare si curatata frecvent.
Instalati supapa de eliberare a aburului

Plasati supapa de eliberare a aburului pe conducta de eliberare a aburului si apasati ferm in jos.

Supapa de eliberare a aburului este asezata lejer pe conducta de eliberare a aburului atunci cand este
instalata corect, dar ar trebui sa ramana la locul ei atunci cand capacul este intors.

Elimina Instala

- acoperiti si nu blocati supapa de eliberare a aburului.

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.
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Prezentare generala a functiilor de control al presiunii

Scut antiblocare

Scutul antiblocare previne patrunderea particulelor de alimente prin conducta de eliberare a aburului,

ajutand la reglarea presiunii.

Ca parte integrantad a sigurantei produsului, scutul antiblocare trebuie instalat Tnainte de utilizare si curatat
frecvent.

Scoateti scutul antiblocare

Prindeti capacul ca pe un volan si folositi degetele mari pentru a apdsa ferm pe lateralul scutului antiblocare
(apdsand spre lateralul capacului si in sus) pana cand acesta se desprinde de pe tepii de dedesubt.

Instalati scutul antiblocare
Asezati scutul antiblocare peste tepi si apasati in jos pana cand se fixeaza in pozitie.

Nu incercati sa folositi oala sub presiune fara a fi instalat sistemul antiblocare.

Elimina

O

Instala

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.

Prezentare generala a functiilor de control al presiunii

Inel de etansare

Cand capacul de gatit sub presiune este inchis, inelul de etansare instalat

pe partea inferioara a capacului creeaza o etansare etansa intre capac
si baza oalei.

Inelul de etansare trebuie instalat Tnainte de utilizarea aragazului si
trebuie curatat dupa fiecare utilizare.

Cand folositi aragazul, trebuie instalat un singur inel de etansare in
capac. Folositi unul pentru mancaruri dulci si unul pentru mancaruri
sdrate.

Inelele de etansare se intind in timp, Tn urma utilizarii normale.
Ca parte integranta a sigurantei produsului, inelul de etansare trebuie
nlocuit la fiecare 12-18 luni sau mai devreme daca se observa

intindere, deformare sau deteriorare.

Scoateti inelul de etansare

Prindeti marginea siliconului si trageti inelul de etansare din
spatele suportului circular din otel inoxidabil pentru inelul de etansare.

Dupa ce inelul de etansare a fost scos, inspectati suportul pentru
ava asigura ca este fixat, centrat si are o indltime uniforma pe tot
perimetrul capacului. Nu incercati sa reparati un suport deformat pentru

inelul de etansare.
Instalati inelul de etansare

Asezati inelul de etansare peste suportul inelului de etansare si
apasati-l in pozitie. Apasati ferm pentru a va asigura ca nu se
increteste.

Cand este instalat corect, inelul de etansare este fixat in spatele suportului Incorect

pentru inelul de etansare si nu ar trebui sa cada atunci cand capacul este
intors.

Sfat imediat: Siliconul este poros, asa ca poate absorbi arome puternice si anumite arome. Pastrati
la iTndemana inele de etansare suplimentare pentru a limita transferul acelor arome si arome intre
preparate. Vizitati magazinul nostru. pentru a-ti codifica culorile gatitului.

A\ ATENTIE Verificati intotdeauna daca exista taieturi, deformari si corectati-le.

Instalarea inelului de etansare inainte de gatire. Nu utilizati un inel
de etansare intins sau deteriorat. Folositi doar inele de etansare autorizate pentru Instant
Pot. Nerespectarea acestor instructiuni poate provoca scurgerea alimentelor, ceea ce
poate duce la vatamari corporale sau daune materiale.

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.
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Prezentare generala a functiilor de control al presiunii

Supapa cu plutitor

Supapa cu plutitor ofera o indicatie vizuala a presiunii din interiorul aragazului si
apare n 2 pozitii.

Presurizat Depresurizat

Supapa cu plutitor a iesit vizibil deasupra Supapa cu plutitor a coborat si partea

suprafetei capacului. superioara este la acelasi nivel cu capacul.

Supapa cu flotor si capacul de silicon functioneaza impreuna pentru a etansa aburul sub presiune.
Aceste piese trebuie instalate Tnainte de utilizare si trebuie curatate dupa fiecare utilizare.

_mp ce supapa cu plutitor este ridicata, continutul aragazului este

sub presiune extremd. Nu incercati sa scoateti capacul. Toata
presiunea trebuie eliberatd, iar supapa cu plutitor trebuie sa fie
Consultati sectiunea Depresurizarea aragazului (Metode de ventilare) pentru informatii
despre eliberarea presiunii. Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la daune
materiale si/sau vatamari corporale.

Scoateti supapa cu plutitor din capac

Asezati un deget pe partea superioara plata a supapei cu plutitor, apoi intoarceti capacul.
Detasati capacul de silicon de pe partea inferioara a supapei cu plutitor.

Scoateti supapa cu plutitor din partea superioara a capacului. Nu aruncati supapa cu plutitor
sau capacul de silicon.

Fund

Ilustratiile de sus din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.

Prezentare generala a functiilor de control al presiunii

Instalati supapa cu plutitor

Introduceti capatul ingust al supapei cu plutitor in orificiul supapei cu plutitor din partea superioara
a capacului. Asezati un deget pe partea superioara plata a supapei cu plutitor, apoi intoarceti capacul.
Atasati ferm capacul de silicon pe partea inferioara a supapei cu plutitor.

Nu Tncercati sa folositi oala sub presiune fara ca supapa cu plutitor si/sau capacul de silicon sa
fie instalate corect in capacul oalei sub presiune.

Colector de condens

Colectorul de condens se afla in spatele bazei aragazului si acumuleaza umezeala de preaplin de la
marginea condensului. Acesta trebuie instalat inainte de gatire, apoi golit si clatit dupa fiecare

utilizare.
Scoateti colectorul de condens

Trageti de colectorul de condens de pe baza aragazului; nu trageti in jos.
Retineti urechile de pe baza aragazului si canelurile de pe colectorul de condens.

Instalati colectorul de condens

Aliniati canelurile colectorului de condens peste clemele de pe spatele bazei aragazului si glisati
colectorul de condens in pozitie.
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Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.




Introducere in gatitul sub presiune

Gatitul sub presiune foloseste presiunea aburului pentru a ridica punctul de fierbere al apei peste
100°C / 212°F. Aceasta metoda de gatit eficientd din punct de vedere energetic este cea mai
rapida modalitate de a gati complet o varietate de mancaruri preferate.

Oalele sub presiune trec prin 3 etape atunci cadnd gatesc sub presiune:

1. Preincdlzire si presurizare

Dupa ce ati terminat de introdus selectiile, apdsati Start pentru a incepe. Afisajul arata Pornit pentru

a indica faptul c& a inceput preincalzirea. In timp ce aparatul de gatit se preincilzeste, acesta
vaporizeaza lichidul din vasul interior pentru a crea abur. Odata ce s-a acumulat suficient abur in vasul
interior, supapa cu plutitor se ridica si blocheaza capacul aparatului de gatit pentru gatire sub presiune
in siguranta.

Cand supapa cu plutitor se ridica, capacul de silicon atasat la partea inferioara a acesteia (pe partea
inferioara a capacului) sigileaza aburul din interiorul camerei de gatit (oala interioard) si permite
cresterii presiunii. O presiune mai mare inseamna o temperatura de gatit mai mare.

Desi este normal sa observati iesire de abur prin supapa cu plutitor in timpul preincalzirii, daca
observati iesire de abur din jurul marginilor capacului, apasati Anulare si consultati Depanare.

Nota: Timpul necesar pentru presurizare al aragazului este determinat de o varietate de factori, inclusiv volumul alimentelor si

al lichidului.

2. Gatit

Dupa ce supapa cu plutitor iese Tn evidenta, aragazul are nevoie de cateva minute pentru a
termina de acumulat presiune. Cand se atinge nivelul de presiune necesar, incepe gatitul.

Afisajul comuta de la Pornit la cronometrul pentru numadratoare inversa, afisat in formatul HH:MM
(ore: minute).

Setarile programului inteligent (de exemplu, timpul de gatire, temperatura si/sau nivelul de presiune
si daca functia Keep Warm se va activa automat sau nu) pot fi ajustate oricand in timpul gatirii.
Consultati Setarile programului inteligent pentru detalii.

_ Recipientul interior trebuie folosit intotdeauna atunci cand exista presiune

gétitul sau prajirea cu aer. NU puneti NICIODATA alimente sau lichide in
baza aragazului. Nerespectarea acestor instructiuni va duce la deteriorarea aragazului.

Introducere in gatitul sub presiune

3. Depresurizare
Dupa ce gdtirea sub presiune este completa, urmati instructiunile retetei pentru

depresurizarea oalei.

Daca functia automata de mentinere la cald este activata dupa finalizarea gatirii, cronometrul numara
crescator de la 00:00 pentru a indica timpul scurs pana la 10 ore. Daca nu, aragazul revine in
modul Standby si afiseaza Sfarsit.

Nota: Aragazul se raceste si scade presiunea mai repede daca functia automata de mentinere la cald este dezactivata.

Consultati sectiunea Depresurizarea aragazului (Metode de ventilatie) pentru informatii despre
eliberarea presiunii dupa gatire.

-p ce supapa cu plutitor este ridicata, continutul aragazului este sub

presiune extrema. Nu Tncercati sa scoateti capacul in timp ce supapa cu plutitor
este inca ridicata. Toata presiunea trebuie eliberata, iar supapa cu plutitor trebuie sa fie coborata
Tnainte de a incerca sa scoateti capacul. Nu incercati niciodata sa fortati deschiderea capacului.
Nerespectarea instructiunilor poate duce la daune materiale si/sau vatamari corporale.




Depresurizarea aragazului (metode de ventilatie)

Urmati intotdeauna instructiunile retetei pentru depresurizarea aragazului.

Cand oala s-a depresurizat complet, supapa cu plutitor cade in capac, asa cum este indicat in Prezentare
generala a caracteristicilor de control al presiunii — Supapa cu plutitor.

Eliberare naturala (NR)

Lasati butonul de eliberare rapida in pozitia de etansare

ridicata. Pe masura ce temperatura din interiorul aragazului

scade, acesta se depresurizeaza in mod natural in timp.

==

complet, supapa cu plutitor cade in capac. Pozitia sigiliului

Timpul de depresurizare variaza in functie de volumul si
tipul de alimente si lichide. Cand oala s-a depresurizat

Eliberare rapida (QR)

si'gi NR pentru a depresuriza aragazul dupa gatire

alimente cu continut ridicat de amidon (de exemplu, supe, tocanite,
ardei iute, paste, fulgi de ovaz si congee) sau dupa gatirea alimentelor care se dilata
la fierbere (de exemplu, fasole si cereale).

Apasati butonul de eliberare rapida pana cand se aude un clic si se blocheaza in pozitia de ventilatie.

Cand este apasat, un flux de abur este eliberat prin partea superioara a supapei de eliberare a
aburului.

Nota: Aburul poate varia in opacitate, dar este intotdeauna zgomotos!

A\ ATENTIE Abur+|l ejectat din supapa de eliberare a aburului este fierbinte.
Nu puneti mainile, fata sau orice alta parte a pielii expuse peste
supapa de eliberare a aburului la eliberarea presiunii.

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-vd intotdeauna la produsul real.

Depresurizarea aragazului (metode de ventilatie)

Daca apar stropi continui in timpul aerisirii, setati aragazul inapoi la modul Sigilare apasand butonul de
eliberare rapida. Butonul iese din nou pentru a indica faptul ca este sigilat si opreste procesul de
depresurizare. Asteptati cateva minute Tnainte de a incerca din nou sa activati QR.

Daca stropirea continud, folositi NR pentru a elibera in siguranta presiunea ramasa.

VRIS Nu utilizati QR atunci cand gatiti alimente cu continut ridicat
de amidon (de exemplu, tocanite, chili, paste si congee) sau cand
gdtirea alimentelor care se dilata la fierbere (de exemplu, fasole si cereale).

NR de 10 minute

Lasati butonul de eliberare rapida in pozitia de etansare ridicata timp de 10 minute dupa finalizarea
gatirii, apoi apasati butonul de eliberare rapida pana cand se aude un clic si se blocheaza in pozitia de
ventilatie. Cand este apasat, un flux de abur este eliberat prin partea superioara a supapei de
eliberare a aburului.

Daca apar stropi continui in timpul aerisirii, setati oala Thapoi la modul Sigilare apasand butonul de
eliberare rapida. Asteptati inca 5 minute Tnainte de a incerca din nou sa activati QR.
Daca stropirea continud, folositi NR pentru a elibera in siguranta presiunea ramasa.

_'np ce supapa cu plutitor este ridicatd, continutul aragazului este

sub presiune extrema. Nu incercati sa scoateti capacul in timp ce supapa
cu plutitor este inca ridicata. Toatd presiunea trebuie eliberatd, iar supapa cu
plutitor trebuie sa fie coborata nainte de a Tncerca sa scoateti capacul. Nu incercati niciodata
sa fortati deschiderea capacului. Nerespectarea instructiunilor poate duce la daune
materiale si/sau vatamari corporale.

Nu va aplecati si nu
atingeti supapa de peste supapa de

Nu asezati pielea neprotejaty | Nu acoperiti si nu
obstructionati supapa

eliberare a aburului. eliberare a aburului. de eliberare a aburului.

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-vd ntotdeauna la produsul real.




Test initial de functionare (test cu apa)

Urmati acesti pasi pentru a incepe sa va familiarizati cu friteuza dumneavoastra Instant Pot Duo Crisp + Air

Fryer.

Nota: Asigurati-va intotdeauna ca folositi recipientul interior din otel inoxidabil atunci cand prajiti cu aer. NU puneti
NICIODATA alimente sau lichide in baza oalei.

Timp total de testare: Aproximativ 20 de minute.

N

. Scoateti recipientul interior de pe baza aragazului.
2. Adaugati 750 ml de apa n vasul interior.

3. Introduceti recipientul interior in baza aragazului.
4

. Conectati cablul de alimentare corespunzator tipului de priza la baza aragazului,
apoi introduceti stecherul intr-o priza accesibila. Afisajul indica OPRIT.
5. Asezati si inchideti capacul conform descrierii din sectiunea Functii de control al presiunii — Presiune

Capac de gatit.

Notd: Capacul se etanseazad automat pentru gatitul sub presiune.
6. Apasati butonul de gatire sub presiune pentru a selecta programul inteligent de gatire sub presiune.
7. Folositi butoanele +/  Time pentru a regla timpul de gatire la 5 minute (00:05).

Nota: Ajustarile timpului de gatire sunt salvate in Programul Inteligent atunci cand incepe gatirea.

o)

. Apasati Mentinere calda pentru a dezactiva setarea automata Mentinere calda.

©

Apasati Start pentru a incepe. Afisajul arata Pornit pentru a indica faptul cd aragazul a

a inceput preincalzirea.

Nota: Pentru a intelege cum functioneaza gatitul sub presiune, cititi Introducere in gatitul sub presiune
Gatitul in timp ce aragazul se incalzeste.

10. Supapa cu flotor se ridica atunci cand aragazul este presurizat. Dupa cateva minute,
aragazul atinge nivelul de presiune tinta si incepe gatitul. Afisajul

se schimbd de la Pornit la numaratoarea inversa a timpului de gatire.
11. Cand Programul Inteligent este finalizat, afisajul indica Sfarsit.

12. Apasati butonul de eliberare rapida pana cand se aude un clic in pozitia Vent.
Aburul sub presiune se elibereaza prin partea superioara a supapei de eliberare a aburului.

13. Supapa cu plutitor coboara cand presiunea a fost eliberata complet.

14. Deschideti si scoateti capacul conform descrierii din sectiunea Functii de control al presiunii - Presiune
Capac de gatit.

15. Scoateti cu grija vasul interior de pe baza oalei, aruncati apa si

uscati bine vasul interior.

Esti gata sa Tncepi sa gatesti!

Programe inteligente: Fara prajire cu aer

Indiferent daca esti un bucatar incepator sau un expert culinar, friteuza cu aer Duo Crisp + ofera
programe inteligente pentru a te ajuta sa gatesti rapid!

Toate vasele de gatit rezistente la cuptor pot fi utilizate Tn oala interioard, iar accesoriile pentru prajirea cu
aer incluse au mai multe niveluri pentru a se potrivi nevoilor dumneavoastra de gatit.

Inspectati intotdeauna cu atentie capacul, vasul interior si baza oalei de gatit sub presiune Instant Pot

pentru a va asigura ca sunt curate si in stare buna de functionare Tnainte de utilizare.

Gatit sub presiune si la abur

Programele Pressure Cook si Steam Smart sunt programe de gatit sub presiune. Utilizarea
aburului sub presiune asigura ca preparatul este gatit uniform si in profunzime, pentru rezultate
previzibile si delicioase de fiecare data.

Duo Crisp ofera 2 niveluri de presiune din care puteti alege:

) ; Gatit implicit Timp de gatire
Nivelul de presiune Utilizare recomandata p P 9
Timp Gama
3 L -7,2 psi Peste si fructe de
Scazu;é ?;‘»)Sslfi' < Pst T ) Gatit sub presiune:
(35- a) mare, legume moi, orez 00:35
< . 00:00-04:00
R ) Oua, carne, carne de pasare, Aburi:
Hi (Inalt) 10,2-11,6 psi (65- o ) o uri:
85 kPa) radacinoase si alte legume tari, ovaz, fasole, 00:30
cereale, supa de oase, chili

Deoarece nivelul presiunii controleaza temperatura, o presiune mai mare duce la o temperatura de
gdtire mai ridicata.

Lichidele pentru gatit sub presiune trebuie sa fie pe baza de apa, cum ar fi bulionul, supa sau sucul.

Daca folositi supa la conserva, condensatd sau pe baza de smantana, adaugati apa conform instructiunilor de mai jos.

Sfat imediat: Folosirea raftului multifunctional va va asigura ca alimentele sunt gatite la abur
si nu fierte. Acest lucru asigura o distributie uniforma a caldurii, previne patrunderea nutrientilor

in lichidul de gatit si impiedica arderea alimentelor pe fundul vasului interior.

Nivelul de presiune

Cantitate minima de lichid necesara*

5,7 litri 1% cani(~12 oz /375 ml)

8 litri 2 cani (~16 0z / 500 ml)

*Cu exceptia cazului in care se specific altfel in reteta dumneavoastra

A\ ATENTIE Vasul interior va fi fierbinte dupa gatire. Folositi intotdeauna protectie

termica adecvata atunci cdnd manipulati un vas interior
fierbinte.

A\ ATENTIE Pentru a evita arderea sau oparirea, fiti precauti atunci cand gatiti cu

mai mult de 60 ml de ulei, alimente pe baza de ulei.
sosuri, supe condensate pe baza de crema si sosuri groase. Adaugati lichid

adecvat in sosurile subtiri. Evitati retetele care necesita un continut de ulei sau
grasime mai mare de 60 ml.
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Programe inteligente: Fara prajire cu aer

-

. Asezati gratarul pentru gatit la abur pe fundul vasului interior.
2. Conform retetei dumneavoastra, adaugati lichid in vasul interior, apoi puneti mancarea

ingrediente pe raftul pentru gatit la abur.

Nota: Produsele alimentare reci sau congelate au nevoie de mai mult timp pentru a genera abur si a incetini

presurizare. Pentru cele mai rapide rezultate, decongelati ingredientele congelate Tnainte de gatire.

Nota: Cand gatiti fasole sau cereale, consultati raporturile cereale-apa pentru cele mai bune rezultate.

w

Introduceti recipientul interior in baza aragazului.

IN

. Conectati cablul de alimentare corespunzator tipului de priza la baza aragazului,
apoi introduceti stecherul intr-o priza accesibila. Afisajul indica OPRIT.
5. Asezati si inchideti capacul conform descrierii din sectiunea Functii de control al presiunii — Presiune
Capac de gatit.
Nota: Butonul de eliberare rapida va iesi automat in pozitia de etansare pentru
gdtit sub presiune.
6. Pentru a selecta programul inteligent, apdsati fie Bucatarie sub presiune, fie Gatire la abur.

7. Puteti selecta timpul de gatire implicit sau puteti utiliza butoanele + /  Time pentru a

creati un timp de gdtire personalizat.

Nota: Ajustarile timpului de gatire si ale nivelului de presiune sunt salvate atunci cand apasati butonul Start.

8. Apasati din nou acelasi buton Smart Programme pentru a comuta intre Lo (Scazut) si

si niveluri de presiune ridicate (Hi).

e}

. Apasati Mentine cald pentru a activa sau dezactiva setarea automatd Mentine cald, pe masura ce

Consultati sectiunea Mentinerea automata a alimentelor la cald dupa gatire pentru detalii.

10. Apdsati Start pentru a incepe. Afisajul arata Pornit pentru a indica faptul ca aragazul a functionat.
a inceput preincalzirea.

11. Dacd modul Mentinere la cald este activat cand Programul Inteligent este finalizat, aragazul
numadra crescator pentru a indica timpul scurs. Daca nu, aragazul intra in modul Standby

modul si afisajul indica End.

Urmati instructiunile retetei pentru a selecta metoda de ventilare adecvatd. Consultati sectiunea
Depresurizarea aragazului (Metode de ventilare).

Programe inteligente: Fara prajire cu aer

- ce supapa cu plutitor este ridicata, continutul aragazului este

sub presiune extrema. Nu Tncercati sa scoateti capacul in timp ce supapa cu
plutitor este inca ridicata. Toata presiunea trebuie eliberata, iar supapa cu plutitor trebuie
sa fie coborata inainte de a incerca sa scoateti capacul. Nu incercati niciodata sa fortati deschiderea
capacului. Nerespectarea instructiunilor poate duce la daune materiale si/sau vatamari corporale.

Nu umpleti recipientul interior mai mult decat
linia PC MAX — 2/3, asa cum este

indicata pe potentiometrul interior.

Cand gatiti alimente care se dilata (de exemplu,
orez, fasole, paste), nu umpleti recipientul

interior mai sus decat linia de — 1/2, asa cum
este indicata pe recipientul interior.

Gatiti intotdeauna cu vasul interior la locul lui.

Nu turnati alimente sau lichide in baza
aragazului.

Pentru a evita riscul de vatamare corporala si/
sau daune materiale, puneti alimentele si
ingredientele lichide n recipientul interior, apoi
introduceti recipientul interior in baza
aparatului de gatit.




Programe inteligente: Fara prajire cu aer

Programe inteligente: Fara prajire cu aer

Sote

Programul Sauté Smart este similar cu utilizarea unei tigdi, a unei plite sau a unui gratar cu blat plat.

Foloseste Sauté pentru a fierbe la foc mic, a reduce si a ingrosa lichidele, a praji mancaruri si

pentru a carameliza legumele si a rumeni carnea inainte sau dupa gatire.

Sotarea carnii si a legumelor Thainte de gatirea sub presiune este modalitatea perfecta de a intensifica

aromele, iar deglazurarea poate ajuta la addugarea de profunzime retetelor. Consultati sectiunea

Deglazurarea vasului interior pentru detalii.

Nivelul temperaturii Utilizare recomandata Timp de gatire implicit Interval de timp de gatire

Lo (Scazut Fierbeti la foc mic, reduceti,
o (Scazu N - -
( ) ingrosati si caramelizati

00:30 00:01-00:30

Hi (inalt) Prajiti in tigaie, prajiti, sotati si rumeniti }

Setdrile Pornire cu intarziere si Mentinere la cald nu sunt disponibile pentru programul Sauté Smart.

1. Asigurati-va ca vasul interior este in pozitia corecta in baza aragazului. Nu folositi capac.

2. Conectati cablul de alimentare corespunzator tipului de priza la baza aragazului,

apoi introduceti stecherul intr-o priza accesibila. Afisajul indica OPRIT.

3. Apasati Sauté pentru a selecta programul Sauté Smart.

4. Puteti selecta timpul de gatire implicit sau puteti utiliza butoanele +/  Time pentru a

selectati un timp de gdtire personalizat.

5. Apasati din nou Sauté pentru a comuta intre temperatura Lo (Scazuta) si Hi (Inalta)

niveluri.

Nota: Ajustarile timpului de gatire si ale nivelului de temperatura sunt salvate atunci cand
apasati Start.

6. Apdasati Start pentru a incepe. Afisajul arata Pornit pentru a indica faptul ca aragazul a

a inceput preincalzirea.

7. Cand afisajul trece de la Pornit la Fierbinte, a atins tinta

temperatura.

Nota: Adaugati ingredientele in vasul interior conform retetei dumneavoastra. Daca ingredientele din reteta
sunt addugate Tnainte de aparitia mesajului Hot, este posibil ca acesta sa nu apara deloc. Acest lucru este normal.

8. Cand Programul Inteligent se finalizeaza, afisajul indica Sfarsit.

Nota: Daca ingredientele au fost sotate pana la nivelul de gatire dorit Tnainte de timpul expirat
expird, apasati Anulare pentru a incheia Programul Inteligent

40

Deglazurarea vasului interior (gatire sub presiune dupa sotare)

Cand programul Sauté Smart este finalizat, scoateti cu grija alimentele din recipientul interior si
adaugati lichid rece (de exemplu, suc, otet, supa, vin etc.) pe suprafata fierbinte.

Foloseste o racleta din lemn sau silicon pentru a slabi orice s-ar putea lipi de fundul vasului interior,
adaugand lichid dupa cum este necesar.

Acest lichid este plin de aroma si poate fi folosit ca baza pentru sosuri si alte preparate culinare.
Daca doriti, puteti utiliza programul Sauté Smart pentru a reduce si mai mult lichidul de deglazare.

AATEN IE | Programul Sauté Smart atinge un nivel Thalt

temperaturi. Daca nu sunt monitorizate, alimentele se pot arde
la aceasta setare. Nu folositi capacul si nu lasati aragazul nesupravegheat in timp
ce utilizati functia Sauté.
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Programe inteligente: Fara prajire cu aer

Programe inteligente: Fara prajire cu aer

Gatire lenta

Programul Slow Cook Smart este comparabil cu procesul de gatire al slow cooker-elor traditionale si

este compatibil cu orice retetd standard a slow cooker-ului. Urmati instructiunile retetei pentru gatitul lent.

Nivelul temperaturii Utilizare recomandata

Timp de gatire implicit Interval de timp de gatire

Gatit toata ziua. Setati pentru
Lo (Scazut) cel putin 06:00 pentru cele

mai bune rezultate 06:00 00:30-24:00

Hi (inalt) Gétire lentd mai rapida

Sous Vide

Gatitul Sous Vide aduce alimentele sigilate in vid la o temperaturd foarte precisa si mentine aceasta
temperaturd pentru o perioada lunga de timp pentru a obtine rezultate de Tnalta calitate si delicioase in mod

constant.

Implicit Temperatura Gatit implicit Timp de gétire

- ” Utilizare recomandata Ti .
Temperatura Gama imp Gama

Consultati sectiunea Sous Vide
56°C 21°C-93°C Instructiuni de gatit 03:00 00:30-99:30

pentru detalii

1. Addugati alimente si ingrediente lichide in recipientul interior.

2. Introduceti recipientul interior in baza aragazului.

3. Conectati cablul de alimentare corespunzator tipului de priza la baza aragazului,
apoi introduceti stecherul intr-o priza accesibila. Afisajul indica OPRIT.

4. Asezati si inchideti capacul conform descrierii din sectiunea Functii de control al presiunii — Presiune
Capac de gatit sau folositi un capac de sticla cu orificiu de ventilatie.

5. Apasati butonul de eliberare rapida pana cand se aude un clic si se blocheaza in pozitia Vent.

6. Apasati butonul Slow Cook pentru a selecta programul Slow Cook Smart.

7. Puteti selecta timpul de gatire implicit sau puteti utiliza butoanele +/  Time pentru a
selectati un timp de gatire personalizat.

8. Apasati din nou butonul Slow Cook pentru a comuta intre Lo (Scazut) si Hi (Inalt)
nivelurile de temperatura.

Nota: Ajustarile timpului de gatire si ale nivelului de temperatura sunt salvate atunci cand
apasati Start.

9. Daca doriti, apasati Mentineti cald pentru a activa sau dezactiva setarea automata Mentineti cald.

10. Apdsati Start pentru a incepe. Cronometrul incepe numadratoarea inversa imediat.

11. Daca modul Mentinere la cald este activat cand Programul Inteligent este finalizat, aragazul
numadra crescator pentru a indica timpul scurs. Daca nu, aragazul intrd in modul Standby
modul si afisajul indica End.

Nota: Supapa cu plutitor nu trebuie sa se ridice in timpul gatirii lente. Capacul este detasabil pe tot parcursul procesului
de gatire pentru acces facil. Dacd supapa cu plutitor se ridica, asigurati-va cd butonul de eliberare rapida este setat in
pozitia Ventilare. Consultati Depresurizarea aragazului (Metode de ventilare).
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Ce veti avea nevoie:
* Cleste
* Termometru

+ Pungi alimentare etanse sau sigilate in vid

« Optional: Aparat de etansat n vid

N

. Umpleti vasul interior cu apa caldd pana la jumatatea liniei, asa cum este indicat pe vasul interior.

N

Introduceti recipientul interior in baza aragazului.

w

. Conectati cablul de alimentare corespunzator tipului de priza la baza aragazului,
apoi introduceti stecherul intr-o priza accesibild. Afisajul indica OPRIT.
4. Asezati si inchideti capacul conform descrierii din sectiunea Functii de control al presiunii - Presiune
Capac de gatit.
Nota: Comutatorul de eliberare rapida se va seta automat pe Sigilare cand capacul este inchis. Pentru
La Sous Vide nu conteaza daca comutatorul de eliberare rapida este setat pe Sigilare sau Ventilare.

Nota: Capacul pentru gatit sub presiune nu este necesar atunci cand gatiti sous vide, insd este
recomandat pentru controlul optim al temperaturii.

w

. Apasati Sous Vide pentru a selecta programul inteligent Sous Vide.

(o))

. Folositi butoanele +/  Temp pentru a regla temperatura in trepte de 1°C/ 1°F.

N

Folositi butoanele +/  Time pentru a regla timpul de gatire in trepte de 15 minute.

Nota: Ajustarile timpului de gatire si ale temperaturii sunt salvate atunci cand apasati butonul Start.

8. Apasati Start pentru a incepe. Afisajul aratd Pornit pentru a indica faptul ca aragazul a functionat.

a nceput preincalzirea.

9. In timp ce aragazul se incélzeste, condimentati mancarea dup& cum doriti. Consultati sectiunile Ingrediente si
Condimente.
Separati portiile individuale de alimente in pungi individuale; scoateti cat mai mult

aer cat mai mult posibil, apoi sigilati-le ermetic.
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Programe inteligente: Fara prajire cu aer

10. Aparatul de gatit emite un semnal sonor odata ce temperatura apei este atinsa. Scoateti capacul si
scufundati pungile sigilate in apa calda. Continutul pungilor ar trebui

sa fie scufundatd, dar garnitura de etansare trebuie sa ramana deasupra liniei de plutire.

AATENTIE Nujumpleti prea mult vasul interior. Asigurati-va ca tot continutul

(pungi cu apa si mancare) lasati cel putin 5 cm spatiu
intre marginea ghiveciului interior si linia apei.

11. Asezati si inchideti capacul conform descrierii din sectiunea Functii de control al presiunii — Presiune
Capac de gatit.
Nota: Pentru timpi de gatire peste 04:00, verificati periodic nivelul apei pentru a va asigura
continutul pungii ramane scufundat. Daca este necesar, adaugati apa incalzita in vasul interior.

12. Dupa finalizare, afisajul indica End (Sfarsit). Deschideti aragazul si scoateti cu grija
pungile din apa.

13. Scoateti continutul din pungi si folositi un termometru pentru a verifica daca

Urmati o reteta sau consultati Instructiunile de gdtire Sous Vide.

Prajire inversa

Prajirea carnii dupa gatire, mai degraba decat inainte, este o modalitate excelenta de a intensifica aromele.

Dupa gatirea sous vide, scoateti carnea din plicul de gatit si uscati-o usor prin tamponare. Apoi, rumeniti-
o usor in oala interioara cu programul Sauté Smart sau folositi o tigaie, o flacara sau un gratar.

Ingrediente si condimente

« Folositi ingrediente proaspete si de Tnalta calitate atunci cand gatiti sous vide pentru a va asigura
cea mai buna aroma posibila.

+ Cand condimentati cu sare, este mai bine sa folositi mai putind decat ati putea adauga
in mod normal, in special cu carne, carne de pasare si peste. in schimb, addugati sare la
gust dupa gatire.

* Folositi pudra de usturoi in loc de usturoi crud. Usturoiul crud poate deveni amar.
si coplesitor atunci cand este gatit sous vide. Usturoi pur si de Tnalta calitate
Pudra ofera cele mai bune rezultate.

Nota: Nu folositi sare de usturoi in loc de pudra de usturoi!

Depozitarea alimentelor gdtite

Daca preparatul nu va fi consumat imediat, introduceti pliculetele in apa cu gheata pentru a

reduce rapid temperatura, apoi pastrati-le la frigider pana cand sunteti gata sa le consumati.
consuma.

Programe inteligente: Fara prajire cu aer

Instructiuni de gatit sous vide

Recomandat Asteptat Gatit Minim Maxim
Mancare . v
Grosime Starealde coacere Temperatura Timp de gatire Timp de gatire
Vitd si miel
Bucati fragede: Rar 50°C 1ora 4 ore
Muschiulet,
snitele, 2-5cm
. . . Mediu-rare 54°C 1,5 ore 4 ore
muschiulet, antricot, crupa,
| T-bone, cotlete
Taieri mai dure: Mediu 60°C 1,50re 4 ore
Lama,
mandrina, 4-6 cm ‘
spata, Put mediu 63°C 1,5 ore 4 ore
talpi, carne de vanat
‘ Pasari de curte
__Moale sisuculent | 63°C 1,5 ore 4 ore
Piept de pui 3-5cm N S traditional
In mod traditiona 69°C 10ra 4 ore
ferm
Suculent si 74°C 1o0r3 4 ore
fraged
Pulpa de pui 3-5cm O oferts fars
ofertd fara
74°C 4 ore 8 ore
os
, . 5.7 Suculent si 74°C 2 7
Pulpa de pui -7 cm Oferts ore ore
Piept de rata 3-5cm Moale si suculent 64°C 2 ore 4 ore
Porc
Burta 3-6cm n mod traditional 82°C 10 ore 22 de ore
ferm
O oferta fara
Coaste 2-3cm 59°C 10 ore 22 deore

0os

Timpul si temperaturile de gatire sunt doar recomandari. Consultati intotdeauna o reteta de incredere.




Programe inteligente: Fara prajire cu aer Programe inteligente: Prajire cu aer

Friteuza cu aer Duo Crisp + foloseste circulatia rapida a aerului pentru a prdji sau gati alimentele, oferind meselor tale

X Recomandat Asteptat Gatit Minim Maxim
Mancare Eresiie s ’ . ) o . . toata aroma bogata si crocanta a prajirii in ulei, cu putin sau deloc ulei.
tarea de coacere Temperatura Timp de gatire Timp de gatire
Roz si suculent 57°C 1ora 4 ore Exista cateva modalitati de a utiliza capacul friteuzei cu aer pentru prdjirea cu aer:
2.4 Alb pe - . N . . < .
Cotlete cm _ 1. Ofera preparatului tau un finisaj auriu-crocant dupa gatirea cu aparatul de gatit sub presiune.
tot parcursul 64°C 1ora 4ore - o o .
) Programe inteligente de gatit lent, gatit la abur sau sous vide.
si suculent
Peste i fructe de mare 2. Gatiti mancarea in intregime cu capacul friteuzei cu aer, cu functiile Air Fry, Roast, Bake sau
K Programe inteligente pentru gratar .
Moale si . .
43°C 10 minute 30 de minute
untos Recipientul interior trebuie folosit intotdeauna la prajirea cu aer. Pentru cele mai bune rezultate, folositi cosul
j’ransluc-id/ . s6oC 20 de minute 45 de minute pentru friteuza cu aer furnizat, care are mai multe niveluri pentru a se potrivi nevoilor dumneavoastra de gatit.
incepe s se exfolieze Toate vasele de gétit rezistente la cuptor pot fi folosite in sigurantd sau préjite direct in oala interioara.
Pe ft 2-3cm
i Mediu-rare 52°C ‘ 20 de minute 45 de minute
‘ Functiile Pornire cu intarziere si Mentinere la cald nu sunt disponibile pentru utilizarea cu programele
i 54°C 20 de minute 45 de minute
Mediu, uscat inteligente de prajire cu aer.
Bine facut, 57°C 20 de minute 45 de minute i . ) . ) i
sfaramicios IS YISNIEN U aglomerati cosul friteuzei cu aer cu mai multe niveluri sau
by miod traditional tava pentru gratar/deshidratare. Aerul trebuie sa poata circula
3 - ’ 60°C 30 de minute 45 de minute . P .
Creveta ferm liber in jurul alimentelor.
Moale si ~ ~
Coada de homar - 60°C 1ora 1ora . .
untos Capacul friteuzei cu aer
- Moale si . . .
ScoiiSaintjacaues Untos 60°C 30 de minute 30 de minute Dupé ce ati ridicat capacul friteuzei cu aer de pe baza aparatului de gatit Instant Pot, asezati-l intotdeauna pe protectia
furnizata. Nu asezati capacul friteuzei cu aer pe blaturi sau pe cablul de alimentare.
Oua
Curgator 60°C ‘ - 45 de minute
Mare/ Fiert3 moale 62°C ‘ - 45 de minute Pentru a depozita capacul friteuzei cu aer, intoarceti placuta de protectie astfel incat partea canelata sa fie orientata in sus.
Extra mare Fierbere medie 65°C ‘ _ 1ora Aliniati partea din spate a capacului friteuzei cu aer cald cu OPEN de pe suportul de protectie, apoi rotiti capacul friteuzei
n sensul acelor de ceasornic in pozitia LOCK.
Fierta tare 73,9°C ‘ - 1ora
Fructe si legume
Fructe - - 83,9°C ‘ 15 minute 2 ore
Legume - - 83,9°C ‘ 45 de minute 2,50re

Timpul si temperaturile de gatire sunt doar recomandari. Consultati intotdeauna o reteta de incredere.

Proteja Magazin

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.
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Programe inteligente: Prajire cu aer

Programe inteligente: Prajire cu aer

Prajire cu aer

Prdjirea cu aer cald este o modalitate uimitoare de a scoate la iveala multa aroma folosind doar putin ulei.

Implicit Temperatura

Ut s Gatit implicit Timp de gatire
Temperatura Gama flzare recomandata Timp Gama

204°C 82°C-204°C Cartofi préjiti proaspefi sau 00:18 00:01-01:00

congelati, aripioare de pui, creveti,

1. Asezati alimentele Tn cosul friteuzei cu aer cu mai multe niveluri, in vasele de gatit potrivite pentru cuptor sau direct in

in oala interioara, conform retetei dumneavoastra.

Nota: Consultati Curdtarea fnainte de prima utilizare — Accesorii pentru detalii despre asamblare.

2. Daca folositi un accesoriu, introduceti accesoriul in recipientul interior.
3. Introduceti recipientul interior Tn baza aragazului.

4. Conectati cablul de alimentare corespunzator tipului de priza la aragaz.

baza, apoi introduceti stecherul intr-o priza accesibila. Afisajul indica OPRIT.
5. Aliniati aripioarele capacului cu fantele din manerele bazei aragazului si coborati capacul.

pana cand se aude un clinchet.

Nota: Apasati usor capacul in jos pentru a va asigura
conectorul senzorului capacului intra in contact cu
conectorul senzorului de baza.

6. Apasati Air Fry pentru a selecta programul inteligent Air Fry.
7. Folositi butoanele + /  Temp pentru a regla temperatura in trepte de
1°C/ 5°F.
8. Folositi butoanele +/  Time pentru a regla timpul de gatire.
Nota: Ajustarile timpului de gatire si ale temperaturii sunt salvate atunci cand

apasati Start.

9. Apdsati Start pentru a Tncepe. Afisajul aratd Pornit pentru a indica faptul cd aragazul a

anceput preincalzirea.

Ilustratiile din acest document sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi de produsul real.
Referiti-va intotdeauna la produsul real.

10. Cand aragazul atinge temperatura tinta, butonul On se schimba in modul de gatire.

cronometru cu numaratoare inversa.

11. La jumatatea ciclului de gatire, afisajul indica rotiti Alimente.

12. Ridicati capacul friteuzei cu aer de pe baza aparatului de gatit Instant Pot si asezati-l pe

tampon de protectie furnizat.
Nota: Ridicarea capacului intrerupe automat gatirea timp de 3 minute. Dupd 3 minute,
Programul se va opri, iar capacul friteuzei cu aer va intra in modul Standby.

13. Intoarceti, rasturnati sau rotiti mancarea cu grija.

14. Inchideti capacul conform descrierii de la pasul 5.

Nota: Unele alimente nu necesita intoarcere. Daca capacul nu este indepdrtat dupa intoarcere, alimentele
apare indicatorul, gatirea va continua dupa 10 secunde.

15. Cand a mai ramas 1 minut (00:01), cronometrul numara invers timpul ramas
timpul de gatire In secunde.

16. Cand Programul Inteligent este finalizat, capacul emite un semnal sonor si afisajul
indica Sfarsit.

Nota: Capacul friteuzei cu aer emite un semnal sonor dupd 5 minute, 20 de minute si 60 de minute pentru a reaminti

ti se pare ca gatitul s-a terminat.

| A\ ATENTIE PentHrJ a evita vatamadrile corporale sau deteriorarea proprietatii, asezati
capacul doar pe suportul de protectie furnizat.

u umpleti prea mult vasul interior sau accesoriile. Pentru a preveni
risc de incendiu, deteriorare sau vatamare corporala, asigurati-va ca

Continutul alimentelor nu intra in contact cu elementul de incalzire sau cu capacul
elementului.

aca conectorii senzorului de pe capacul friteuzei cu aer si

Neasigurarea unei conexiuni corecte poate duce la deteriorarea aragazului.

Daca baza aragazului nu este conectata complet, afisajul va indica C9.
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Programe inteligente: Prajire cu aer

Friptura

Implicit Temperatura Implicit Gatit

- o Utilizare recomandata . . .
Temperatura Gama Timp de gatire | Interval de timp

193°C 82°C-204°c | Vitd, miel, por, carne de pasdre, 00:40 00:01-01:00
legume, cartofi gratinati si multe altele

Programe inteligente: Prajire cu aer

1. Introduceti alimentele Tn cosul friteuzei cu aer cu mai multe niveluri, in vasele de gatit potrivite pentru cuptor sau direct in

in oala interioara, conform retetei dumneavoastra.

Nota: Consultati Curatarea fnainte de prima utilizare - Accesorii pentru detalii despre asamblare.

2. Daca folositi un accesoriu, introduceti accesoriul in recipientul interior.
3. Introduceti recipientul interior in baza aragazului.

4. Conectati cablul de alimentare corespunzator tipului de priza la baza aragazului,
apoi introduceti stecherul intr-o priza accesibila. Afisajul indica OPRIT.

5. Aliniati aripioarele capacului cu fantele din manerele bazei aragazului si coborati capacul.
pana cand se aude un clinchet.

Nota: Apasati usor capacul in jos pentru a va asigura cd conectorul senzorului capacului intrd in contact cu
conectorul senzorului de baza.

6. Apasati butonul Roast pentru a selecta programul Smart Roast.

7. Folositi butoanele + /  Temp pentru a regla temperatura in trepte de 1°C / 5°F.

8. Folositi butoanele +/  Time pentru a regla timpul de gatire.

Nota: Ajustdrile timpului de gatire si ale temperaturii sunt salvate atunci cadnd apasati butonul Start.

9. Apasati Start pentru a ncepe. Afisajul arata Pornit pentru a indica faptul ca aragazul a
anceput preincalzirea.

10. Cand aragazul atinge temperatura tintd, butonul On se schimba Tn modul de gatire.

cronometru cu numaratoare inversa.

11. La jumatatea ciclului de gatire, afisajul indica rotiti Alimente.

12. Ridicati capacul friteuzei cu aer de pe baza aparatului de gatit Instant Pot si asezati-l pe
tampon de protectie furnizat.

Nota: Ridicarea capacului intrerupe automat gatirea.

13. Intoarceti, rasturnati sau rotiti mancarea cu grija.

Nota: Unele alimente nu necesita intoarcere. Dacd capacul nu este indepdrtat dupa intoarcere, alimentele

apare indicatorul, gdtirea va continua dupa 10 secunde.
14. Inchideti capacul conform descrierii de la pasul 5.

15. Cand a mai ramas 1 minut (00:01), cronometrul numara invers timpul ramas

timpul de gatire in secunde.

16. Cand Programul Inteligent este finalizat, capacul emite un semnal sonor si afisajul
indica Sfarsit.
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Coace

Asemenea unui cuptor mic, programul Bake Smart poate fi folosit pentru a crea brownies decadente,
prajituri pufoase si multe altele.

Puteti coace cu cosul de copt cu mai multe niveluri al friteuzei cu aer sau cu orice vas de copt potrivit
pentru cuptor, cum ar fi o tava cu arc.

Daca coaceti in cosul friteuzei cu aer pe mai multe niveluri, consultati Curatarea fnainte de prima utilizare —
Accesorii pentru detalii despre asamblare. Captusiti interiorul cu folie de aluminiu sau
hartie de copt si turnati amestecul. Asezati cosul friteuzei cu aer in

oala interioara.

Daca folositi o tava de copt, asezati raftul multifunctional pe fundul cuptorului.
oala interioard, apoi asezati tava de copt pe gratarul din oala interioara.

Nota: Lasati aproximativ 2,5 cm de spatiu n jurul tuturor marginilor tavii de copt pentru a permite

caldura sa circule uniform.

Daca nu este specificat altfel in retetd, nu acoperiti vasul de copt.

Implicit Temperatura Gatit implicit Timp de gatire

£ . Utilizare recomandata 5 ~
Temperatura [CEINE] Timp [CEINE]

185°C ‘ 82°C-204°C Prajituri, produse de patiserie 00:30 00:01-01:00

si chifle usoare si pufoase

—

. Introduceti recipientul interior in baza aragazului.

2. Conectati cablul de alimentare corespunzator tipului de priza la baza aragazului,
apoi introduceti stecherul intr-o priza accesibila. Afisajul indica OPRIT.

3. Aliniati aripioarele capacului cu fantele din manerele bazei aragazului si coborati capacul.
pana cand se aude un clinchet.

Nota: Apasati usor capacul in jos pentru a va asigura ca conectorul senzorului capacului intrd in contact cu
conectorul senzorului de baza.

4. Apasati Coacere pentru a selecta programul Coacere Inteligenta.

5. Folositi butoanele +/  Temp pentru a regla temperatura in trepte de 1°C.

6. Folositi butoanele + /  Time pentru a regla timpul de gatire.

Nota: Ajustdrile timpului de gatire si ale temperaturii sunt salvate atunci cand apdsati butonul Start.

7. Apasati Start pentru a incepe. Afisajul arata Pornit pentru a indica faptul ca aragazul a
anceput preincalzirea.

8. Cand aragazul atinge temperatura tinta, butonul On se schimba in modul de gatire.

cronometru cu numaratoare inversa.

9. Cand a mai ramas 1 minut (00:01), cronometrul numara invers timpul ramas

timpul de gatire in secunde.

10. Cand Programul Inteligent este finalizat, capacul emite un semnal sonor, iar afisajul indica Sfarsit.
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Gratar Deshidrata
Gratarul implicd Tncalzirea directa de sus in jos, iar alimentele la gratar beneficiaza de plasarea aproape Programele inteligente de deshidratare aplicd o temperatura scazuta pe o perioada lunga de timp pentru a
de elementul de incalzire. usca alimentele in siguranta.

- . . o , . Urmati intotdeauna o reteta de incredere atunci cand deshidratati carnea.
Implicit Temperatura Gatit implicit Timp de gatire
Utilizare recomandata

Temperatura Gama Timp Gama

PSS YISNIBINU aglomerati cosul friteuzei cu aer cu mai multe niveluri sau
00:08 00:01-00:40 gratar/tava de deshidratare. Aerul trebuie sa poata circula liber in jurul

Topiti branza 5
204°C Nu este reglabil opnbrana pesipe

frantuzeasca de ceapa sau nachas

alimentelor.

1. Asezati alimentele pe gratar/tava de deshidratare din cosul friteuzei cu aer cu mai multe niveluri.

Asigurati-va ca nu umpleti cosul prea mult, deoarece acesta poate intra in contact cu aerul.

Implicit Temperatura Gatit implicit Timp de gatire

Utilizare recomandata

capacul friteuzei si poate provoca daune. o < ) 5
P » P P Temperatura Gama Timp Gama

Nota: Consultati Curdtarea fnainte de prima utilizare — Accesorii pentru detalii despre asamblare.
52°C 41°C=74°C Preparare pielita de fructe, 07:00 01:00-72:00
2. Introduceti cosul friteuzei cu aer in recipientul interior. pastrama, legume uscate

3. Introduceti recipientul interior in baza aragazului.

—-

. Asezati alimentele pe fundul cosului friteuzei cu aer cu mai multe niveluri, precum si pe

IN

. Conectati cablul de alimentare corespunzator tipului de priza la baza aragazului, gratar/tava de deshidratare, daci este necesar.

iintr ti herul intr-o priza ibila. Afisajul indica OPRIT. < R - ) - , "
apoi introduceti stecherul intr-o priza accesibila sajulindica O Notd: Consultati Curatarea inainte de prima utilizare — Accesorii pentru detalii despre asamblare.

5. Aliniati aripioarele capacului cu fantele din manerele bazei aragazului si coborati capacul.

L ' 2. Introduceti cosul friteuzei cu aer in recipientul interior.
pana cand se aude un clinchet.
Nota: Apasati usor capacul in jos pentru a va asigura ca conectorul senzorului capacului intrd in contact cu 3. Introduceti recipientul interior in baza aragazului.
conectorul senzorului de baza. 4. Conectati cablul de alimentare la o sursa de alimentare de 220-240 V. Aragazul porneste

Modul standby, iar afisajul indica OPRIT.

6. Apasati Grill pentru a selecta programul Grill Smart. o ) o ) o .
5. Aliniati aripioarele capacului cu fantele din ménerele bazei aragazului si coborati capacul.

7. Folositi butoanele +/  Time pentru a regla timpul de gatire.
pana cand se aude un clinchet.

Nota: Ajustarile timpului de gatire sunt salvate cand apasati butonul Start. Temperatura nu este reglabila. _ . . . _ i A
Nota: Apasati usor capacul in jos pentru a va asigura ca conectorul senzorului capacului intra in contact cu

conectorul senzorului de baza.

o]

. Apasati Start pentru a incepe. Cronometrul incepe numaratoarea inversa imediat.

o

Apasati Deshidratare pentru a selecta programul inteligent Deshidratare.
9. Cand a mai ramas 1 minut (00:01), cronometrul numadra invers timpul ramas

N

Folositi butoanele +/  Temp pentru a regla temperatura in trepte de 1°C / 5°F.
timpul de gatire in secunde.

N ) - ) R 8. Folositi butoanele +/  Time pentru a regla timpul de gatire in trepte de 5 minute.
10. Cand Programul Inteligent este finalizat, capacul emite un semnal sonor si afisajul

indica Sfarsit. Nota: Ajustdrile timpului de gdtire si ale temperaturii sunt salvate atunci cand apasati butonul Start.
9. Apdsati Start pentru a incepe. Cronometrul incepe imediat numaratoarea inversa.

10. Cand a mai ramas 1 minut, cronometrul numara invers timpul de gatire ramas.
n cateva secunde.

11. Cand Programul Inteligent este finalizat, capacul emite un semnal sonor si afisajul
indica Sfarsit.
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Prezentare generala a programului Smart Diagrama timpului de gatire

Presiune / Mancare

Inteligent Implicit Presiune implicita / Cantitate Setare Timp de gatire* Temperatura de gatire*
. Interval de tim Temperatura Capac necesar | .
Program Timp £ Temperatura £ . F 450 g 18-20 de minute
Gama Chipsuri (congelate) | Prajire cu aer ) | 205°C
680 g 22-24 de minute
: :01-00: . Lo (Scazut) / -
Sote 00:30 00:01-00:30 Hi (nalt) - Fara capac 450 g 20-22 de minute
Hi (Inalt) - 205°C
Chipsuri (proaspete) Prajire cu aer h
. 680 g 24-26 de minute
s : . -00-04- . Lo (Scazut) /
Gatit sub presiune 00:35 00:00-04:00 Hi (inalt) i °
Hi (Tnalt) Creveta 300 pana la 400 de grame Prajire cu aer | 7-10 minute 205°C
Presiune |
3 Sfert de pui ans Fripturd 37-39 de minute 205°C
Gatire lents 06:00 00:30-24:00 Lo (Scazut) Lo (Scdzut)/ Capac de gatit 350pan3lads0g | !
Hi (Inalt Aripioare de pui 8 panala 10 bucati Prajire la aer / Friptura 17-19 minute 196°C
Aburi 00:30 00:00-04:00 Hi (Inalt) Lo (Seazun)/ Mediu-rare: 12
Hi (Inalt) minute
Sous Vide 03:00 00:30-99:30 56°C 22-93°C _ Mediu: 14
; T v - ; - Friptura 350 pan la 450 g Friptura I 205°C
S 00:18 00:01-01:00 204°C 82-204°C
Fripturé 00:40 00:01-01:00 193°C 82-205°C el 16
minute
T 00:08 00:01-00:40 204°C Nu este reglabil e e
Pasul 1: . R
Coace 00:30 00:01-01:00 185°C 82-204°C Gatit sub presiune 15-20 de minute Hi (Inalt)
Coaste de porc 1000 pana la 1500 g
Deshidrata 07:00 01:00-72:00 52°C 41-74°C Pasul 2: Gratar 15-20 de minute 205°C
Conopida 250 pana la 300 Prajire la aer / FriptLré 11-13 minute | 205°C
Sparanghel g 18 pana la 22 bucati Prajire la aer / Friptura 3-5 minute 205°C
Tort 250 g (jJumiitate de mix pentru prajiturs) Coace 28-30 de minute I 182°C
Briose 250 g Coace 15-18 minute 177°C
Nachos Orice suma Gratar 5-7 minute | 205°C

*Timpii si temperaturile de gdtire sunt doar recomandari.

Urmati intotdeauna o reteta de incredere.

Pentru o lista completa a timpilor de gatire, vizitati site-ul nostru web.

Raporturi cereale-apa

Orez si cereale Raportul cereale: apa

Orez alb sau brun 1:1
Quinoa 1:3/4
Fulgi de ovaz 13
Risotto 1:2 - addugati vin suplimentar dupa gust
Terci de ovaz 1:10



https://www.instantpot.co.uk/

Ingrijire, curatare si depozitare

Curatati friteuza Instant Pot Duo Crisp + Air Fryer dupa fiecare utilizare.

Deconectati intotdeauna aparatul Duo Crisp de la priza si lasati-l sa se raceasca la temperatura camerei Tnainte de curatare.

Lasati toate suprafetele sa se usuce complet inainte de utilizare si depozitare.

Instructiuni

Curatenie
Metoda

Accesorii
« Raft multifunctional

« Perna de protectie si

Capac de depozitare

Co

Capac si piese pentru oala
sub presiune

* Scut antiblocare

« Condensare

Colector

« Inel de etansare

* Supapa cu plutitor

« Capac din silicon

+ Friteuza cu aer pe mai multe niveluri

» Baza cosului pentru friteuza cu aer

« Tavd pentru gratar/deshidratare

* Méner de eliberare a aburului

+ Spalati dupa fiecare utilizare.

+ Nu folositi niciodata detergenti chimici duri, pudre sau bureti abrazivi
pe accesorii.

+ Optional, pulverizati tava de gatit si/sau cosul friteuzei cu aer cald cu spray de
gatit antiaderent inainte de a adauga alimente pentru o
curdtare mai usoara.

« Pentru masina de spaélat vase, asezati pe raftul de sus.

« Demontati cosul friteuzei cu aer Tnainte de curdtare.

+ Spalati dupa fiecare utilizare cu apa fierbinte si detergent de vase
si lasati sa se usuce la aer sau asezati pe raftul de sus al masinii de spalat vase.

+ Scoateti toate piesele de pe capac inainte de spalarea vaselor.

« Goliti si clatiti colectorul de condens dupa fiecare utilizare.

+ Cu supapa de eliberare a aburului si scutul antiblocare indepartate, curatati
interiorul tevii de eliberare a aburului pentru a preveni infundarea.

+ Pentru a scurge apa de pe capac dupa spalarea vaselor, scoateti capacul
manerul si tineti capacul vertical deasupra unei chiuvete, apoi rotiti-|
360° — ca si cum ai roti un volan.

+ Dupa curatare, depozitati capacul cu susul in jos pe aragaz
baza.

+ Depozitati inelul de etansare intr-o zona bine ventilata pentru a reduce
miros rezidual de la mancarurile cu aroma intensa. Pentru a elimina
mirosuri, addugati 1 cana (250 ml) de apa si 1 cana (250 ml) de otet alb fn vasul
interior si porniti functia de gatit sub presiune timp de

5-10 minute, apoi presiune QR.

Oala interioara

+ Petele puternice de apa durd pot necesita otet
un burete umed si putina frecare pentru a indeparta.
Daca exista reziduuri alimentare tari sau arse pe fund, inmuiati-le in apa
fierbinte timp de cateva ore pentru o curatare usoara.

+ Spalati dupa fiecare utilizare.

« Asigurati-va ca toate suprafetele exterioare sunt uscate inainte de a le aseza
baza aragazului.

Ma ina de spalat vase
Sigur* si
Mana

Lavabil

*Pot aparea o anumita decolorare dupa spalarea la masing, dar acest lucru nu va afecta siguranta aragazului.

sau performanta.
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Ingrijire, curatare si depozitare

Instructiuni

Curatenie
Metoda

Capac pentru friteuza cu aer

resturi si/sau stropi de grasime.

» Nu indepartati capacul elementului.

« Lasati capacul friteuzei cu aer sa se raceascad la temperatura camerei, apoi
curatati elementul de incélzire si zona inconjuratoare cu

0 carpa sau un burete moale si umed. Asigurati-va ca nu este umplut cu alimente

« Stergeti exteriorul cu o carpa sau un burete moale si umed.

+ Nu clatiti si nu scufundati baza aragazului in apa.

Cablu de alimentare

cablu de alimentare.

+ Folositi o carpa usor umeda pentru a sterge orice particule

+ Nu clatiti si nu scufundati cablul de alimentare in apa.

carpa umeda

Numai

Baza aragazului

uscati la aer.

carpa sau burete umed.

+ Stergeti interiorul vasului exterior, precum si

marginea de condens cu o carpa usor umeda si lasati sa se usuce

« Curdtati baza aragazului si panoul de control cu o lavetd moale, usor

+ Nu clatiti si nu scufundati baza aragazului in apa.

Nota: Pentru a indepdrta grasimea coapta si reziduurile alimentare de pe accesorii si de pe capacul

friteuzei cu aer, pulverizati cu un amestec de bicarbonat de sodiu si otet si stergeti cu o carpa umeda.
Pentru petele persistente, lasati amestecul sa actioneze pe zona afectata timp de cateva minute

Tnainte de a freca.

Nu
scufundati

aparatul in apa
sau Tn alte lichide.

Nu clatiti
aparatul
sub robinet.

Asigurati Nu
incalzirea scufundati
elementul cablul de

ramane uscat alimentare

in permanenta.
Nu umeziti
pinii cablului
de alimentare.

sub nicio forma.

Daca simtiti miros

corespunzator, af
pe butonul ,, Anul

aparatul
de la priza. Dupa

indepartati alimentele si

elementul de incj
carpa moale .

Si vatamari

de fum, curatati
asati

are " si
deconectati

acire,

Izire, ungeti cu o

detergent.

corporale.
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Depanare

inregistreazi-ti Duo Crisp astazi pe instantpot.co.uk/support/register-your-product/.

Contactati un consultant din serviciul clienti prin e-mail la adresa UKSupport@instantbrands.com sau

telefonic la +44 (0) 3331 230051.

Problema

Motiv posibil

Conexiunea dintre capacul friteuzei cu

aer si baza oalei sub presiune este slabita
sau rupta.

Capacul friteuzei cu aer

este la locul lui, dar va Conexiune de alimentare defecta sau lipsa de

nu se aprinde alimentare.

Asigurati-va ca capacul friteuzei cu aer este asezat corect pe baza oalei sub

presiune.

Verificati cablul de alimentare de pe baza oalei sub presiune pentru a asigura o

d cd cablul de alimentare este conectat ferm

conexiune bund. Asigurati-

la baza oalei.

Siguranta electrica s-a ars.

Contactati Serviciul Clienti.

Microintrerupatorul este murdar, cu unsoare

sau deteriorat.

Contactati Serviciul Clienti.

Folosind un ulei cu punct de fum scazut.

Iese fum negru din

Anulati programul inteligent, deconectati aragazul si lasati-l sa se raceasca

la temperatura camerei.

Alegeti un ulei neutru cu un punct de afumare ridicat, cum ar fi cel

de rapita, avocado, soia, sofranel sau tarate de orez.

capacul friteuzei cu
aer Reziduuri alimentare pe fundul vasului

interior sau in jurul elementului de pe capacul

friteuzei cu aer.

Anulati programul inteligent, deconectati aragazul si lasati-l sa se raceasca

la temperatura camerei.

Scoateti toate accesoriile din recipientul interior si curatati bine

recipientul interior, capacul friteuzei cu aer cald si toate accesoriile.

Defectiune a aparatului.

Contactati Serviciul Clienti.

Gatirea alimentelor cu un continut ridicat
de grasimi, cum ar fi slanina, carnatii si

hamburgerii.

Evitati prajirea la aer a alimentelor cu un continut ridicat de grasimi.

Verificati interiorul vasului pentru exces de ulei si/sau grasime si

indepartati-le cu grija, dupa cum este necesar, inainte de prajirea cu aer.

Iese fum alb din

capacul friteuzei cu aer Mancarea este umeda.

Pe masura ce apa din alimente se vaporizeaza, aceasta se transforma in
abur si iese din aragaz. Tamponati ingredientele alimentare

umede nainte de a le prdji la aer.

Condimentele de pe mancare au intrat in
element.

Ai grija cand condimentezi mancarea.

Pulverizati legumele si carnea inainte de a adduga condimente,

astfel incat acestea sa adere la ingrediente.

Inelul de etansare nu este montat

Repozitionati inelul de etansare, asigurandu-va ca este fixat in spatele

corect. suportului inelului de etansare.
Dificultate la ~

Supapa cu plutitor in pozitia ridicata. Apasati usor supapa cu plutitor in jos cu o ustensild lunga.
inchidere
capac de

gt s e Continutul din aragaz este inca fierbinte.

Apasati butonul de eliberare rapida pana cand se aude un clic in pozitia
Vent, apoi coborati incet capacul pe baza aragazului, permitand caldurii

sa se disipeze.
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Depanare

Problema

Motiv posibil

Presiune in interiorul aragazului.

Eliberati presiunea conform retetei; deschideti capacul doar dupa ce supapa

cu plutitor a coborat.

Dificultate la
deschiderea
capacului

pentru gatit sub presiung

Supapa cu plutitor blocata in

pozitia ridicata din cauza resturilor
alimentare sau a reziduurilor.

Asigurati-va ca aburul este eliberat complet prin eliberarea rapida a

presiunii, apoi apasati usor supapa cu plutitor cu o ustensila lunga.

Deschideti capacul cu grija si curatati temeinic supapa cu plutitor, zona

inconjuratoare si capacul inainte de urmatoarea utilizare.

ARSI oo 0 s

iune; pentru a evita oparirea, nu incercati sa fortati deschiderea capacului.

Oala interioara
este lipita de
capacul de
gatit sub
presiune cand

oala este deschisa

Récirea recipientului interior poate
crea aspiratie, provocand lipirea recipientului

interior de capac.

Pentru a elibera vidul, apasati butonul de eliberare rapida pana cand se aude

un clicin pozitia Vent.

Lipsa inel de etansare in capac.

Montati inelul de etansare.

Inelul de etansare este deteriorat sau instalat

necorespunzator.

Inlocuiti inelul de etansare.

Se scurge abur din

Resturi alimentare lipite de inelul de

etansare.

Scoateti inelul de etansare si curatati-l bine.

lateralul capacului

Capacul nu este inchis corect.

Deschideti, apoi inchideti capacul.

Suportul inelului de etansare este
deformat sau descentrat.

Scoateti inelul de etansare de pe capac, verificati daca suportul inelului

de etansare prezinta indoiri sau deformari. Contactati Serviciul Clienti.

Marginea interioard a oalei

poate fi deformata.

Verificati daca exista deformari si contactati Serviciul Clienti.

Resturi alimentare pe supapa cu plutitor sau pe

capacul de silicon al supapei cu plutitor.

Scoateti supapa cu plutitor de pe capac si curatati-o bine.
Efectuati testul initial de functionare pentru a verifica functionalitatea.

Inregistrati constatarile si contactati Serviciul Clienti.

Prea putin lichid in recipientul interior.

Verificati daca exista arsuri pe fundul vasului interior.

Adaugati 500 ml (2 cani) de lichid de gatit subtire in vasul interior.

Supapa cu

plutitor nu se ridica

Capacul de silicon al supapei cu

plutitor este deteriorat sau lipseste.

Instalati capacul de silicon sau Tnlocuiti complet supapa cu plutitor.

Supapa cu plutitor obstructionata de

mecanismul de blocare a capacului.

Atingeti robinetul cu flotor cu o unealta lunga. Daca robinetul cu flotor nu

coboara, apasati Anulare si contactati Serviciul Clienti.

Nu se simte céldura in oala interioara.

Verificati daca exista arsuri pe fundul vasului interior.

Adaugati 500 ml de lichid de gatit subtire in recipientul interior.

Baza interioara a oalei poate fi

deteriorata.

Efectuati testul initial de functionare pentru a verifica functionarea si a

inregistra constatarile. Contactati Serviciul Clienti.
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Depanare

Problerr

Scurgeri/suierat

minore de abur din
supapa de
eliberare a
aburuluiin

timpul ciclului de gatir:

Motiv posibil

Butonul de eliberare rapidd nu este in

pozitia de etansare.

Solu ie

Apasati butonul de eliberare rapida pentru a va asigura ca este in sigiliu

pozi ie.

Aragazul regleaza presiunea excesiva.

Acest lucru este normal. Nu este necesara nicio actiune.

Tese abur din supapa
de eliberare a

aburului cand

butonul de
eliberare rapida este

n pozitia Sigiliu

pozi ie

Nu este suficient lichid in recipientul interior.

Adaugati 500 ml de lichid de gatit subtire in recipientul interior.

Eroare la controlul senzorului de presiune. Cg

ntactati Serviciul Clienti.

Supapa de eliberare a aburului

nu este a$ezaté corect.

Apasati butonul de eliberare rapida pentru a va asigura ca este in sigiliu

pozi ie.

Afisajul ramane gol
dupa
conectarea cablului

de alimentare

Conexiune de alimentare defecta sau lipsa de

alimentare.

Verificati cablul de alimentare pentru a depista eventualele deteriorari.

Daca observati deteriorari, contactati Serviciul Clienti.

Verificati priza pentru a va asigura ca este alimentata.

Siguranta electrica a aragazului s-a ars.

Contactati Serviciul Clienti.

Clic ocazional

sau sunet usor de

crapat

Sunetul de comutare a alimentarii si
extinderea placii de presiune la

schimbarea temperaturilor.

Acest lucru este normal; nu este necesara nicio actiune.

Fundul oalei interioare este ud.

Stergeti suprafetele exterioare ale vasului interior. Asigurati-va ca

elementul de incélzire este uscat fnainte de a introduce vasul interior in
baza aragazului.

Codul de
eroare apare pe afisaj si
aragazul emite un semnal

sonor continuu

Semnificatia codului de eroare
A
2
3 Senzor defect. Contactati Serviciul Clienti.
C6H
ceL
Apasati Anulare si asteptati ca
elementul de incélzire sa se
Temperatura este prea ridicata raceasca; asigurati-vd ca nu exista
deoarece recipientul interior nu obiecte stréine in baza aragazului;
este asezat pe baza aragazului. introduceti sau repozitionati
© recipientul interior in baza aragazului
si introduceti din nou comenzile.
Temperatura este prea ridicata i o . .
o Ffl R Adaugati 500 ml de lichid de gatit subtire
deoarece nu exista apa in vasul : y
o in vasul interior
interior.
incepeti prin a adduga 2 cani (500
. o ml) de lichid de gatit subtire in vasul
Nu este suficient lichid. o _ o o ~
Cc7 interior. Adaugati mai mult lichid, dupa
sau cum este necesar.
NoPr .
Butonul de eliberare rapida Apasati butonul de
eliberare rapida pentru a va
este in pozitia Ventilare.
asigura ca este in pozitia de etansare.
Conectorii senzorilor de pe capacul Agasagl u?or Greeainjfes E)entru ava
asigura ca conectorul mama al
c9 3 q 1 q
iz Erar 6l e el senzorului capacului intra n contact cu
(e @@ GOt conectorul mascul al senzorului de baza.
Capacul nu este in pozitia corecta Deschideti si inchideti capacul.
G
opac pentru elementul selectat Nu folositi capacul cand folositi
program. preparatul Sauté.
Depunerile de amidon de pe fundul
Temperatura ridicatd detectata in vasului interior ar fi putut bloca
i i T disiparea caldurii.
Arde / partea de jos a vasului interior;

Arsuri alimentare

aparatul de gatit reduce automat
temperatura pentru a evita

supraincalzirea.

Opriti aragazul, eliberati presiunea
conform retetei si inspectati fundul

vasului interior.

PrSE

S-a acumulat presiune in timpul unui

program de gatit fara presiune.

Apasati butonul de eliberare rapida
pana cand se aude un clic

Pozitia de ventilatie.

Orice altd operatiune de service trebuie efectuata de catre un reprezentant de service autorizat.
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Garantie

Garantie limitata

Instant Brands (EMEA) limited si Instant Brands Inc. (denumite colectiv ,Compania”) garanteaza ca acest aparat nu

prezinta defecte de fabricatie si materiale, in conditii de utilizare casnica normala, pentru o perioada de un (1) an de la data
achizitiei initiale. Aceasta garantie limitatd se extinde numai la cumparatorul initial si la utilizarea aparatului in Regatul Unit.
Aceasta garantie nu acopera utilizarea aparatului in afara Regatului Unit.

Dovada datei achizitiei initiale si, daca este solicitat, returnarea aparatului dumneavoastra sunt necesare pentru a

beneficia de service in cadrul acestei Garantii Limitate. Cu conditia ca acest aparat sa fie utilizat si intretinut in

conformitate cu instructiunile scrise incluse impreuna cu aparatul (care sunt disponibile si pe instantpot.co.uk), Compania
va, la discretia sa exclusiva: (i) repara defectele de materiale si de fabricatie; sau (ii) inlocui aparatul. In cazul in care aparatul
este inlocuit, Garantia Limitata pentru aparatul de schimb va expira la 12 luni de la data achizitiei initiale de catre
consumator.

Compania nu este responsabila pentru costurile de transport pentru service-ul in garantie.
Limitari si excluderi

Orice modificare sau tentativa de modificare a aparatului dumneavoastra poate interfera cu functionarea in siguranta a
acestuia si poate duce la vatamari corporale grave si daune materiale. Orice modificare sau tentativa de modificare a
aparatului dumneavoastra sau a oricarei parti a acestuia va anula garantia, cu exceptia cazului in care astfel de modificari sau
modificdri au fost autorizate in mod expres de catre Companie.

Aceasta garantie nu acopera (1) uzura normala; (2) daunele rezultate din neglijenta, utilizarea nerezonabila sau

gresita a aparatului, asamblarea sau dezasamblarea necorespunzatoare, utilizarea contrara instructiunilor de utilizare,
neefectuarea intretinerii rezonabile si necesare, evenimentele fortate (cum ar fi incendii, inundatii, uragane si tornade) sau
reparatiile sau modificarile efectuate de oricine, cu exceptia cazului in care sunt indicate si autorizate Tn mod expres de catre
Companie; si (3) reparatiile in care aparatul dumneavoastra este utilizat in alt scop decat cel casnic normal si intr-un mod
contrar instructiunilor de utilizare sau operator publicate.

In masura permisa de legislatia aplicabild, réspunderea Companiei, dacé exista, pentru orice aparat sau piesd presupus
defecta se va limita la repararea sau inlocuirea aparatului sau a unei parti a acestuia si nu va depasi pretul de achizitie

al unui aparat de schimb comparabil. Cu exceptia cazurilor prevazute in mod expres in prezentul document si in masura
permisa de lege, (1) Compania nu ofera nicio garantie, conditie sau declaratie, expresa sau implicita, privind uzanta, obiceiurile
comerciale sau de alta natura, cu privire la aparatul sau piesele acoperite de aceasta garantie si (2) Compania nu va fi
responsabila sau raspunzatoare pentru daune indirecte, incidentale sau consecutive care decurg din sau in legdtura cu
utilizarea sau performanta aparatului sau pentru daune legate de orice pierdere economica, pierdere de proprietate,

pierdere de venituri sau profituri, pierdere a utilizarii sau utilizarii, costuri de indepartare, instalare sau alte daune consecutive
de orice natura sau fel.

Este posibil sa aveti drepturi si cai de atac in temeiul legilor aplicabile, care se adauga oricarui drept sau cai de atac
disponibile in temeiul prezentei garantii limitate.

Garantie
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inregistrare garantie

V& rugam sa vizitati instantpot.co.uk/support/register-your-product/ pentru a va inregistra aparatul. Vi se va solicita sa
furnizati numele dvs., adresa de e-mail, numele magazinului, data achizitiei, numarul modelului si numarul de serie (ambele
se gdsesc pe aparat). Aceasta inregistrare ne va permite sd va tinem la curent cu evolutiile produselor si retetele si sa va
contactam Tn cazul putin probabil al unei notificari privind siguranta produsului. Prin inregistrare, confirmati ca ati citit si ati
inteles instructiunile de utilizare si avertismentele care insotesc aparatul.

Serviciu de garantie
* Numele, adresa de e-mail sau humarul dumneavoastra
de telefon. « O copie a bonului fiscal original cu numarul comenzii, modelul si numérul de serie. « O descriere

a defectului produsului, inclusiv fotografii sau videoclipuri, daca este posibil.

inregistrare garantie

Instant Brands (EMEA) Limited,
1 Christchurch Way,

Woking, Surrey,

GU21 6JG, Regatul Unit.

E-mail: UKSupport@instantbrands.com

Telefon: +44 (0) 3331 230051

Aceasta garantie a fost actualizata ultima daté la 1 septembrie 2019 pentru toate produsele vandute incepand cu [1 noiembrie 2019].

Daca produsul dumneavoastra este insotit de o versiune mai veche a garantiei noastre, garantia dumneavoastra va continua sa fie onorata.

Reciclare

Acest aparat este conform cu Directiva DEEE 2012/19/UE privind eliminarea echipamentelor electrice si electronice
(DEEE). Acest aparat este conform cu directiva europeana privind compatibilitatea electromagnetica (CEM) 2014/30/
UE si revizuirile acesteia, precum si cu Directiva privind joasa tensiune (DJT) 2014/35/UE si revizuirile acesteia.

Acest marcaj indica faptul cd acest produs nu trebuie eliminat Tmpreuna cu alte deseuri menajere in Regatul Unit. Pentru

a preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii umane din cauza eliminarii necontrolate a deseurilor, reciclati-l in mod
responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a surselor de materiale. Pentru a returna dispozitivul uzat, va rugam sa
utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa contactati Serviciul Clienti pentru informatii suplimentare despre reciclare si
DEEE.
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